Wichtige Information

fur den Benutzer

Instructions for Kitchen Notice d’entretien  WHctpykuws no yxogy  Informacion impor-
Care and Maintenance 3a KyXHeil tante para el usuario




Herzlichen Gliickwunsch

zu lhrer neuen Kiiche,
Sie haben ein ausgezeichnetes Produkt ausgewahlt!

So erhalten Sie den Wert lhrer Kiiche

Eine Kiiche ist wie kein anderes Mdobelstlick tagtaglich harten
Belastungen ausgesetzt. Deshalb verwenden wir als Kiichenprofi nur
erstklassige Markenprodukte, die Qualitat und Langlebigkeit garantie-
ren.

Die hochwertigen Oberflachen sind sehr pflegeleicht und weitgehend
unempfindlich gegen Schmutz. Um den hohen Wert Ihrer Kiiche lang-
fristig zu bewahren, sollten Sie lhre Kiiche regelméaBig, aber vor allem
richtig pflegen.

Congratulations

on the purchase of your new
kitchen. You have selected a top
quality product!

How to take care of your kitchen

Unlike any other piece of furniture, your
kitchen has to constantly withstand the
wear and tear of normal every day use.
That is why we, as a professional kit-
chen manufacturer, only use the best
possible materials, so as to guarantee
excellent kitchen quality that will deliver
you years of service and pleasure.

The superior surface quality of our cabi-
nets and worktops are easy to clean and
are resistant to most household stains
and dirt. With proper care and regular
maintenance your kitchen will retain its
quality finish and attractiveness for
many years to come.

Bei Nichtbeachtung der Pflegehinweise
bestehen keine Gewéhrleistungsanspriiche.

Should these care and maintenance
instructions not be carefully followed,
warranty claims will not be accepted.




Félicitations

pour votre nouvelle cuisine,
vous avez opté pour un produit
hors pair!

Voici comment conserver toute la
valeur de votre cuisine

Comme aucun autre mobilier, la
cuisine est exposée jour apres jour a de
rudes sollicitations. C’est pourquoi, en
tant que professionnel des cuisines,
nous n'utilisons que des produits de
marque de toute premiére qualité, qui
garantissent la qualité et la longévité.

Les surfaces de haute qualité sont d'un
entretien tres facile et pratiquement
insensibles aux salissures. Pour conser-
ver & long terme la grande valeur de
votre cuisine, il est recommandé de I'en-
tretenir régulierement, et surtout de
maniére appropriée.

Mo3gpaBnsiem

C npuobpeTeHnem
HOBOW KyXHM,
Bbl coenanu oTAnYHbIN
BbI6Op!

Kak coxpanutb Baluy KyxHto

KyxHsi, kak Hukakas gpyras mebens,
€XEeAHEBHO NOZIBEPraeTCsl HTEHCUBHOMY
Bo3delcTBU0. [103TOMy Mbl, kak
npodeccroHansl B Aene Npou3BoaCTBa
KyXOHb, WCMONb3yeM TONbKO
NepBOKIACCHbIE, 3apeKOMeHA0BaBLLME
cebs1 MaTepuanbl, KOTOpbIE rapaHTUPYHOT
Ka4ecTBO U [JONTOBEYHOCTb.

BbicOKOKayecTBeHHble MOBEPXHOCTH
nerkM B YXOf€ W HEBOCTPUMMYMBEI K
3arpasHeHnaM.  Ytobel  Hagonro
COXpaHuTb Bally KyxHio Kkak HOBOWA,
HeobXxoAnMo perynspHo 1 npesxae Bcero
MPaBUIbHO 33 Heil yxaxuBaTh.

Felicidades

por haber adquirido una nueva
cocina; ha elegido un producto
excelente!

Como mantener el valor de su cocina

Una cocina no es un mueble cualquiera:
todos los dias se expone a una dura
carga. Por esa razon, y como profesio-
nales de cocinas que somos, sélo utili-
zamos productos de marca de primera
categoria que garantizan una altisima
calidad y una vida util prolongada.

Las superficies de alta calidad requieren
un cuidado muy sencillo y en su mayor
parte son inmunes a la suciedad. No
obstante, si desea mantener el alto valor
de su cocina a largo plazo, deberd man-
tenerla y limpiarla con regularidad, utili-
zando ademas un producto adecuado.

Toute garantie est exclue
en cas de non-respect des
conseils d’entretien.

IMpu HecoGnOAEHNM MHCTPYKLUK
NPeTeH3uM Ha NpefocTaBneHue
rapaHTMM He paccMaTpuBaloTCs.

Si no se siguen las instrucciones
para el cuidado, no podra recla-
marse ningln derecho de garantia.




Tipps zur Nutzung

Kiichenarbeit heift Umgang mit hohen Temperaturen, Wasserdampf,
Feuchtigkeit und Né&sse. Darlber hinaus verursachen viele
Lebensmittel starke Flecken. Die heutigen Mdbelmaterialien sind zwar
gegen die meisten Beanspruchungen besténdig, aber dennoch gibt es
Grenzen, die in den spezifischen Eigenschaften der Werkstoffe
begriindet sind.

Damit Sie lange Freude an Ihrer Kiiche haben, sollten Sie ein paar
wichtige Tipps beim Umgang mit Ihrer Kiiche befolgen.

Sorgen Sie beim Kochen fiir
ausreichende Beliiftung und
dafiir, dass entstehender
Dampf nicht an Mobelteilen
kondensiert.

Stimmen Sie die Leistung der Dunsthaube auf lhre individuellen
Gegebenheiten ab. Als Faustregel gilt die Formel:

Grundfléche der Kliche x Raumhéhe x 6

= minimale Lufterleistung in m3/Stunde (minimal)
Grundfléche der Kiiche x Raumhdhe x 12

= maximale Lfterleistung in m3/Stunde (maximal)

Beispiel: Grundflache der Kiiche =12 m?
Raumhéhe =2,40m

12m*x24mx 6h =ca 173 mz/Stunde (minimal)
12m*x24mx 12/h =ca. 346 m/Stunde (maximal)

i Benutzen Sie grundsétzlich
4 den Dunstabzug.

Tips on kitchen use.

Heat, steam, moisture and water will
often be present when kitchen work is
being done. Foodstuffs can also cause
heavy stains to surfaces. Although
modern day kitchen materials are resi-
stant to most of the demands put on
them today, there are, however, certain
limits to which materials can be exposed
depending on their material properties.

To ensure that your kitchen will deliver
years of beauty and enjoyment, here are
a few important tips that you should fol-
low.

When cooking foods, make sure
adequate ventilation is present to
prevent moisture condensation
forming on kitchen surfaces.

Is the ventilation capacity of your cooker
hood adequate? The following calculation
should be used as a guide:

Overall kitchen area x room height x 6
= minimum ventilation capacity
in m3/ hour (min.)

Overall kitchen area x room height x 12
= maximum ventilation capacity
in m3/hour (max.)

For example:

Overall kitchen area = 12m?

Room height =240m
12m?x 2.4 mx6/h

= approx. 173 m*hour (min.)
12m?x 2.4 mx12/h

= approx. 346 m*hour (max.)

Always switch on your cooker hood.



Conseils d’utilisation

Dans une cuisine, les activités sont liées
a des températures élevées, de la
vapeur, de I'humidité et de l'eau. En
plus, de nombreux produits alimentaires
provoquent des taches tenaces. Certes,
les matériaux utilisés de nos jours pour
la fabrication des meubles résistent a la
plupart des sollicitations, mais il existe,
la aussi, des limites fondées dans les
caractéristiques  spécifiques  des
différentes matieres.

Pour que vous profitiez longuement de
votre cuisine, nous vous recommandons
de suivre les quelques conseils et
astuces d'utilisation utiles qui suivent.

Pendant la cuisson, assurez une ven-
tilation suffisante et veillez a ce que
la vapeur générée ne condense pas
sur les meubles.

Adaptez la puissance de la hotte a vos
besoins spécifiques. Pour la calculer, uti-
lisez cette regle élémentaire:

Superficie de base de la cuisine
x hauteur de plafond x 6
= puissance de ventilation minimale
en m3/heure (au minimum)

Superficie de base de la cuisine
x hauteur de plafond x 12

= puissance de ventilation minimale

en m3/heure (au maximum)

Exemple:
Superficie de base de la cuisine = 12 m?
Hauteur de plafond = 2,40 m
12 m? x 2,4 m x 6/h = 173 m* env./heure
(au minimum)
12 m? x 2,4 m x 12/h = 346 m® env./heure
(au maximum)

Servez-vous toujours de votre hotte.

CoBeTbl N0 aKkcnnyatauum

PaboTta Ha kyxHe nogpasymeBaeT
BbICOKMeE TeMMepartypbl, nap, BNaxHOCTb
W cblpocTb. Kpome TOro, HekoTopble
NPOAYKTbl  CTAHOBATCA  MPUYMHON
NOSIBNEHUS CTOVKWX NATEH. XOTS Ha
CEroAHSLIHUA JeHb MHOTe MaTepuanbl
ANs U3rOTOBNEHNS Mebenn yCToumBel
k BonbLuei YacTu BO3AENACTBUN, HO BCE
Taku ocobble CBOWCTBA MaTepuasnos
HebesrpaHnyHbl.

YroBbl KyXHS Kak MOXHO [OMblue
mornma Bac paposath, cnegyet
YYECTb Napy BaxHbIX COBETOB Mpu ee
aKcnnyarauum.

Bo Bpems npurotoBneHus nuwm
obecneybTe AOCTaTOYHYH BEHTUNA-
Liui0, YTOGLI OT oGpasylou.lerocn napa
Ha Mebenu He BbICTynan KOHAaeHcar.

Heobxoanmo, 4tobbl MOLLHOCTL Batuei
BbITSIKKW COOTBETCTBOBAA MHAMBUAYab-
HbIM pa3vmepam Baluei kyxHu. [ina
OnpeaesneHns 3Toro BoCnonb3ynTech
cregytoLer hopMynoit:

lnowagb KyxHW X BbICOTa MOMELLEHNS X

6 = MUHMManbHash MOLHOCTb BEHTUNS-
L1 B M3/4 (MUHUMYM)

lnowaab KyxHn X BbICOTA MOMELLEHNS X
12 = MaKcumanbHasi MOLLHOCTb BEHTUNIS-
Lmn B M3/4 (Makcumym)

[Mpumep:

nnowaap KyxHu = 12 m?

BbICOTA MoMeLLeHns = 2,40 M

12 M2 X 2,4 M X 6/4 = okono 173 M4
(MUHUMYM)

12 M2 x 2,4 M X 12/4 = okoro 346 M*/4
(makcumym)

WcnonbayiiTe BbITSXKY 0083aTeNbHO.

Consejos de uso

Trabajar en la cocina significa manejar
altas temperaturas, vapor de agua y
humedad. Ademés, son muchos los ali-
mentos que dejan manchas persisten-
tes. Bien es verdad que los materiales
que se utilizan hoy dia para la fabricaci-
6n de muebles soportan practicamente
cualquier uso, pero existen limites con-
dicionados por las caracteristicas espe-
cificas de dichos materiales.

Para poder disfrutar de su cocina duran-
te mas tiempo, siga los importantes con-
sejos que se indican a continuacion.

Al cocinar, procure que haya
ventilacion suficiente y que el vapor
no se condense en las piezas del
mobiliario.

Ajuste la potencia del extractor de humos
de acuerdo con las dimensiones de su
cocina. La férmula establecida por norma
general es:

Superficie de la cocina x la altura de la
habitaciéon x 6 = potencia minima de
aspiracion en m3 hora (minimo)
Superficie de la cocina x la altura de la
habitacion x 12 = potencia de aspiracion
méxima en m¥ hora (méaximo)

Ejemplo:

Superficie de la cocina = 12 m?
Altura=2,40 m

12m2x 2,4 mx6/h

= aprox. 173 m¥hora (minimo)
12m2x2,4mx12h

= aprox. 346 m¥hora (méximo)

Utilice siempre el extractor



Tipps zur Nutzung

= S Vermeiden Sie stehende

e B B s s e

Nasse, insbesondere auf
Fugen und Tiirunterkanten.

=~ Stellen Sie keine Wasser-
kocher, Kaffeemaschinen
oder Soda-Geréate usw. auf
- die Fugen der Arbeits-
plattenverbindungen.

Offnen Sie den
Geschirrspiiler erst

ca. 20 min nach Ablauf des
Programms, damit der Dampf
. Gelegenheit hat, im Gerét zu
. kondensieren.

Stellen Sie keine heien
Topfe ohne schiitzende
Unterlage auf die
Arbeitsplatte oder andere
Mébelteile.

= Uberpriifen Sie ab und zu

die Oberflachentemperatur an
der Seitenkante der
Backofentiir.

_ Hinweis: Solange Sie die Kante
> noch mit der Fingerkuppe

* berlihren konnen, ist die
Temperatur niedriger als etwa
70 Grad und die Warmeabgabe
in Ordnung. Wenn nicht, muss
der Backofen auf Dichtigkeit der
Ttire durch lhren Kunden-dienst
Uberprift werden.

Tips on kitchen use

Do not allow moisture to remain on
surfaces. Pay particular attention to
joints, cut-outs and grouting.

Do not place electric kettles,
coffeemakers, or Soda streams etc
on worktops joints.

Do not open your dishwasher
immediately after programme finish.
Leave it closed for a further 20
minutes to allow steam to condense
inside the dishwasher.

Do not place hot pans on worktop
surfaces or other kitchen units.
Always use a protective mat under
the pan.

Check the surface temperature of the
cooker door sides from time to time.

Warning: If you can still touch the cooker
door sides with the tip of your finger, the
temperature will be lower than approx.
70° C and the heat radiation is within
accepted limits. If this is not the case, a
service technician should be called in to
check the door seals on your cooker.



Conseils d’utilisation

Evitez I'eau stagnante, notamment au
niveau des jonctions et sur les
rebords inférieurs des portes.

Ne placez pas de bouilloire, de
cafetiére, d’appareil a soda etc. aux
emplacements des joints des plans
de travail.

Aprés le programme de lavage,
attendez 20 min. env. avant d’ouvrir le
lave-vaisselle, pour permettre a la
vapeur de condenser a I'intérieur de
I'appareil.

Ne posez pas les casseroles

brilantes directement sur le plan de  apyrue

travail ou sur les meubles, mais
prévoyez un dessous-de-plat.

Vérifiez de temps en temps la tempé-
rature de surface sur le chant latéral
de la porte du four.

A noter: tant que vous pouvez toucher le
bord avec le bout du doigt, la températu-
re est inférieure a 70 degrés environ et le
dégagement de chaleur est correct. Si ce
n'est pas le cas, il convient de faire véri-
fier l'étanchéité des portes par le S.A.V.
compétent.

CoBeTbl N0 JKcnnyaTtauuu

CBOoeBpEMEHHO yaansiTe pasnuTyro
KNOKOCTb, OCOOEHHO B MecTax
CTbIKOB M y HUXHEro Kpasi ABEPOK.

He ycTaHaBnuBaiiTe aneKTpoyanHUKoB,
KodhemawmnH unu cudoHOB AnA
rasMpoBaHHOMN BOAbI U T.4. Ha CThbIKax
CTONELWHNLbI.

Mocne 3aBepweHuss paboThbl
NocyAOMOEYHO MallMHbI He criefyeT
OTKpbIBaTb €€ nepBble 20 MUH., YTOObI
KOHAEHCaT OT napa ocTancs B MalluHe.

He craBbTe Ha cTomewHuuy u
yactTu mebenu  ropsune
KacTpionu 6e3 3aWMTHOM NOACTaBKMU.

lMpoBepsiite BpemMss OT BpemeHU
TemnepaTypy MOBEPXHOCTM Yy Kpas
ABepubl  AYXOBKM.

lMpumeyaHue: [o Tex nop, noka 4o kpas
MOXHO [JOTPOHYTbCS ManbLeM - Temne-
patypa Huxe 70°C u TennooThaya B
Hopme. Ecnu HeT, TO Heobxoguma
nepenpoBepka MNOTHOCTU MpuUneraxus
ABeplbl AyxoBku Balei cepsucHoi
CcRyx60i.

Consejos de uso

Evite que se acumule humedad en
las distintas zonas, en especial en las
ensambladuras y en los cantos infe-
riores de las puertas.

No coloque hervidores de agua, cafe-
teras, fuentes de soda etc. sobre las
juntas de la encimera.

No abra el lavavajillas hasta que
hayan transcurrido unos 20 min.
desde la finalizacion del programa
para que el vapor pueda condensarse
dentro del aparato.

No coloque ollas, ni cazuelas o cazos
calientes sobre la encimera u otras
piezas del mobiliario sin utilizar una
base protectora.

Controle de vez en cuando la tempera-
tura de superficie de uno de los latera-
les de la puerta del horno.

Nota: Si puede soportar tocar el lateral
con la yema del dedo, la temperatura es
algo inferior a los 70 grados y la emisién
de calor es correcta. Si no es asi, llame
al servicio técnico para que revise la
estanqueidad de las puertas del horno.



Tipps zur Nutzung

=

Stellen Sie die Kaffee-
maschine, Wasserkocher
oder Toaster nicht unter die
Héngeschrénke. Auf Dauer
schadigt der Dampf bzw. die
Temperatur lhre Mébel.

Uberpriifen Sie regelméBig
den Kondenswasserablauf in
lhrem Kiihlschrank, damit
keine Verstopfung stattfindet.
Beachten Sie dazu auch die
Gebrauchsanleitung des
Gerateherstellers.

Schneiden Sie nicht direkt
auf der Arbeitsplatte,
sondern verwenden Sie ein
Schneidbrett.

Porzellan- und
Steingutgeschirr hat an der
Unterseite einen unglasierten
Rand. Beim Schieben iiber

7 die Arbeitsplatte

konnen deshalb leicht
Kratzer entstehen.

Tips on kitchen use

Do not place coffeemakers, electric
kettles or toasters under wall
cabinets. The steam and heat emitted
will damaged cabinets and fittings.

Check the condensate drain inside
your fridge at regular intervals to pre-
vent blockage. Follow the user
instructions on this.

Do not use worktops as a cutting
surface. Always use a cutting board.

The under surface of porcelain and
stoneware dishes have rough
unglazed edges and can cause scrat-
ches to worktop surfaces when
dragged along them.



Conseils d’utilisation

Ne placez pas la cafetiére, la bouilloi-
re ou le grille-pain sous les éléments
hauts. En effet, a la longue, la va
peur et les températures élevées
endommagent vos meubles.

Vérifiez régulierement I'écoulement
de I'eau de condensation de votre
réfrigérateur, afin qu’il ne se
produise pas  d’engorgement.
Observez aussi a ce suijet la notice
d'utilisation du fabricant de
I'appareil.

Ne coupez pas les aliments directe-
ment sur le plan de travail, mais
utilisez pour cela une planche a
découper.

La vaisselle en porcelaine et en
faience posséde un rebord non
émaillé sur la face inférieure. Ceci
peut provoquer des éraflures sur le
plan de travail.

CoBeTbl N0 JKcnnyaTtayum

He ycrtaHaBnuBaiiTe Kochemalmny,
3NEeKTPUYECKUIA YaliHUK UNU ToCTep
noA HacTeHHbIMM wwKadhamu. Map un
BbICOKasi Temmepatypa MOryT co
BpeMeHeM nospeanTh Bawy meGenb.

PerynsipHo npoBepsiiTe OTTOK KOHAEH-
cata B Bawem xonoaunbHuke, 4To6bl
u3bexatb 3akynopku. [pu 3ToMm
cobniopaiTe TaKkKe WHCTPYKLUIO
3aBopa-usrotoButens Bawero xono-
AVnbHKKa,

[ins Hape3ku NPOAYKTOB UCMOMb3YHi-
Te pasgenoyHbie gocku. He cnegyer
pe3aTb NPSIMO Ha CTONELIHULE.

®apdoposas 1 kepammyeckas nocyaa
CHW3y MMeeT Kpasi, He MOKPbITbIE
rnasypbio, KOTOpble MOryT mnpu
nepeaBMKEHMM NO CTONELWHULe
OCTaBNATh HA HeWl Nerkue LiapanuHbl.

Consejos de uso

No coloque cafeteras, hervidores de
agua ni tostadoras bajo los armarios
que estan colgados de la pared,
pues, a la larga, el vapor y la tempera-
tura dahan los muebles.

Revise con regularidad el flujo del
agua condensada en su frigorifico
para evitar obstrucciones. Al hacerlo,
siga también las instrucciones de
uso del fabricante del electrodomé-
stico.

No corte directamente sobre la enci-
mera; utilice una tabla para cortar.

Las vajillas de porcelana y de loza
tienen un borde no esmaltado en la
base. Por lo tanto, si arrastra dicha
base por la encimera pueden produ-
cirse aranazos leves.



Pflegetipps

Die regelméBige Pflege lhrer Einbaukiiche bedeutet Werterhaltung
und verlangert die Lebensdauer erheblich. Zudem halten Sie lhre
Kiiche in hygienisch einwandfreiem Zustand.

Verwenden Sie grundsétzlich nur milde und wasserldsliche
Haushaltsreiniger die in ihrer Produktinformation fiir Kiichenmdbel
vorgesehen sind. Verwenden Sie am Besten ein weiches, nichtfusseln-
des Tuch, ein Ledertuch oder Schwamm. Bitte keine Microfasertlicher!
Entfernen Sie Verschmutzungen so schnell wie mdglich. Frische
Flecken lassen sich wesentlich leichter entfernen als eingetrocknete.
Nach der Reinigung griindlich trockenreiben.

Verwenden Sie auf keinen
) Fall Lésemittel, Scheuer-

pulver, Stahlwolle oder

_ Topfkratzer, denn sie

* zerstoren die Oberflache

so stark, dass eine

Aufarbeitung nicht mehr

méglich ist.

Benutzen Sie niemals ein
Dampfreinigungsgerét.

Kitchen Care and Maintenance

Regular kitchen care and maintenance
can go a long way in keeping your new
cabinets looking their best. They also
help maintain a good level of kitchen
hygiene and freshness.

Only use mild water-based household
detergents designed for kitchen furniture.

Use a soft non-fluffy cloth, leather or
sponge. Do not use micro fibre cloths!
Remove any dirt as quickly as possible.
Fresh stains can be wiped away more
easily than dried-on stains. Wipe
thoroughly dry after cleaning.

Do not use solvents, bleaches, abra-
sive cleaners such as scouring
creams and wire or scouring pads.
They will damage surfaces beyond
repair.

Never use a steam cleaner.



Conseils d’entretien

Lentretien régulier de votre cuisine a
encastrer permet d’en préserver la
valeur et de prolonger nettement sa
durée de vie. En plus, vous maintenez
ainsi votre cuisine dans un parfait état
d’hygiéne.

Utilisez uniquement les nettoyants
ménagers doux et solubles dans 'eau
qui ont été mentionnés dans la notice
d'information concernant les meubles
de cuisine. Dans [idéal, employez un
chiffon doux non pelucheux, une peau
chamoisée ou une éponge. N'utilisez
pas de chiffons en microfibres! Enlevez
les salissures aussi rapidement que
possible. Il est conseillé de ne pas lais-
ser les taches sécher; les taches récen-
tes sont nettement plus faciles & oter.
Aprés le nettoyage, frottez bien pour
faire sécher.

N'utilisez en aucun cas des
solvants, de la poudre abrasive, de la
paille de fer ou des éponges
grattantes, car ces produits
détruisent la surface de sorte qu'il
est impossible de réparer les dégats
ainsi engendreés.

N’employez jamais un nettoyeur a
vapeur.

CoBeTbl N0 yxomy

PerynspHblit yxoz 3a Balueil BCTpOeHHOM
KyXHelt HaoNro COXpaHuT ee 1 3Haum-
TenbHO NPOANNT eil cpok cyx6bl. Kpome
TOro, no3abotbTech 0 6e3ynpeyHom
COCTOSIHMN BaLLeil KyXHK C TOUKM 3peHnst
TUTEHBI.

/cnonb3yiite Tonbko Msrkve U BOAO-
pacTBOPUMbIE MOIOLLIE CPEACTBA, KOTO-
pble MpenHasHaveHbl Ans yxoaa 3a Balueit
Mebenbto B MH(opMaLmmn 06 ugenuu.
Jlyywe Bcero BocnonbayiTecb MSrkow
TkaHeBOW candeTKom, CandeTo U3 Ko
unm rybkoit. MoxanyiicTa, He ucronb3yire
Mukpocnbpossle candetku! Ygansiite
3arpsi3HeHNst kak MOXHO ckopee, Ceexime
NATHa YAANAITC HAMHOTO MpoLLe,Yem
3acoxwwe. [ocne o4ncTki Heobxoammo
BbITEPETH MOBEPXHOCTb HACYXO.

Hn B koem cnyyae He ucnonb3yinte
pacTBOpUTENK, OTOENNBaTenu, Movan-
KU M3 CTanbHOW CTPYXKU U Jpyrve
abpasuBHbIe cpefcTBa U MaTepuansl,
TaK Kak OHM OYeHb CUITbHO MOBPEex-
[AKT NOBEPXHOCTb W nocneayollee
BOCCTaHOBIEHHUE ee HEBO3MOXHO.

Hukorpa He ucnonb3ayiTe OYNCTKY
napom.

Leyenda figuras

El cuidado regular de su cocina amue-
blada mantiene el valor de la misma y
prolonga su vida Util. Ademas, permite
mantener su cocina en perfectas condi-
ciones higiénicas.

Utilice siempre productos de limpieza
suaves y solubles en agua especificos
para mobiliario de cocina y asegurese
de que asi lo indica la informacion del
producto. Utilice preferentemente un
pafio suave que no deje pelusas, una
gamuza o una esponja. No utilice pafios
de microfibra. Elimine la suciedad lo
antes posible. Recuerde que es més
facil eliminar una mancha reciente que
una mancha ya seca. Asi pues, al finali-
zar la limpieza, frote la superficie para
limpiarla bien.

No utilice nunca disolventes, polvos
para fregar, estropajo de acero o
utensilios especiales para fregar
ollas y cazuelas y cazos (estropajos,
cepillos etc.), pues esto podria oca-
sionar un dafho irreparable en la
superficie.

No utilice nunca un equipo de
limpieza a presion.
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Holz lackiert

Holz oder praziser ausgedriickt Massivholz ist ein lebendiger
Werkstoff, der besonders auf Luftfeuchtigkeit reagiert. Man sagt, Holz
Larbeitet’. Die Oberflachenbehandlung kann diese Erscheinung zwar
verlangsamen, aber nicht vollstindig verhindern. Sorgen Sie also
dafiir, dass die Luftfeuchtigkeit in lhrer Kiiche am Besten
zwischen 40 und 70 % liegt. Kurzzeitige Uber- oder Unterschreitungen
im Bereich von 2-3 Tagen haben keine negativen Auswirkungen. Ubri-
gens flhlen Sie sich bei dieser Luftfeuchtigkeit auch am Wohisten.

Als reines Naturprodukt unterliegt Holz bedingt durch die unterschied-
lichen Wuchsregionen geringfiigigen Schwankungen in Farbe und
Struktur. Fir Liebhaber von Massivholz ist das ein Qualitdtsmerkmal.

Quellen und Schwinden bei Massivholz
Beispiel: Rahmentiir

Uberstand
durch Quellung

Riicksprung
v durch Schwinden

normale Luftfeuchtigkeit

hohe Luftfeuchtigkeit geringe Luftfeuchtigkeit

Lackierte Holzoberflaichen werden mit warmem Wasser und einem
milden Haushaltsreiniger mittels feuchtem Tuch behandelt. Danach die
Oberflachen in Strukturrichtung sorgféltig trocknen. Fir besonders
hartnéckige Flecken kann der Haushaltsreiniger unverdinnt oder auch
ein Glasreiniger verwendet werden. Prifen Sie sicherheitshalber an
einer unauffélligen Stelle, ob der Glasreiniger die Oberflache angreift.

Des weiteren sollten Sie keine Mébelpolituren oder Wachse verwen-
den, da diese ungeeignete Losungsmittel enthalten kénnen und einen
schmutzbringenden Film erzeugen.

Kitchen Care and Maintenance

Lacquered wood surfaces

Wood, whether veneer or solid, is a
living material and very sensitive to moi-
sture. Different humidity levels can
cause the wood to ‘work’ . Special surfa-
ce treatment can reduce wood from wor-
king but not prevent it completely.
Always make sure that the humidity in
your kitchen is between 40 and 70 %.
Humidity levels under or over the recom-
mended level for a period of 2-3 days
will not cause damage to your kitchen.
The recommended level is also the best
level for your own well-being.

As wood is a natural product, small
colour and grain deviations are possible
due to the different regions in which it is
grown.

Examples of wood swelling and

shrinkage
Swelling Shrinkage
Normal excessive lack of
humidity humidity humidity

Lacquered wood surfaces should be
cleaned with a soft cloth, using warm
water and a mild household detergent.
Carefully wipe the surface dry following
the structure of the wood grain. More
stubborn stains can be removed using
an undiluted mild household detergent
or glass cleaner. To make sure that the
glass cleaner does not damage the sur-
face, test the cleaner on a surface which
is not readably visible to the eye.

Never use furniture polishes or waxes
for cleaning, as they may contain unsuit-
able solvents which leave behind a film
that attracts dust and dirt.



Conseils d’entretien

Bois laqué

Le bois ou plus précisément le bois
massif est un matériau vivant qui réagit
notamment a 'humidité de l'air. On dit
alors que le bois «travaille».La finition
de surface peut certes ralentir ce
processus, sans I'empécher toutefois
completement. Dans ['idéal, veillez par
conséquent a maintenir une humidité de
lordre de 40 a 70 % dans votre
cuisine. Si ces limites sont dépassées
dans un sens ou dans l'autre pendant
une courte période, 2 a 3 jours, par ex.,
ceci n'a aucune incidence facheuse.
Clest daailleurs lorsque cette humidité
de lair est atteinte que vous vous
sentez le mieux.

En tant que produit naturel a I'état pur, le
bois est soumis a de faibles
variations au niveau des couleurs et de
sa structure, dues aux différentes
régions de croissance. Pour les ama-
teurs de bois massif, ceci est une carac-
téristique de qualité.

Le bois massif gonfle et rétrécit
Exemple: porte a encadrement

Débord di au Retrait di au
gonflement rétrécissement
Humidit¢ ~ Humidité Faible
normale élevée humidité
de l'air de lair de lair

Les surfaces en bois laquées doivent
étre traitées avec de I'eau chaude, un
nettoyant ménager doux et un chiffon
humide. Ensuite, il faut sécher
soigneusement les surfaces dans le
sens de la madrure. Si les taches sont
particulierement tenaces, il est possible
d'utiliser le nettoyant ménager non dilué
ou bien aussi un nettoyant pour vitres.
Par précaution, vérifiez a un endroit non
visible si le nettoyant pour vitres attaque
la surface.

Par ailleurs, il convient de ne pas
employer des produits de lustrage ou
des cires, car ils peuvent contenir des
solvants impropres et générer un film
salissant.

CoBeTbl N0 yxomy

TNakupoBaHHoe AepeBo

[lepeBo unu, TouHee roBops MaccuB
[ilepeBa, XWBOW Marepuarn, KOTOpbIi
0COBEHHO pearupyeT Ha BIaXHOCTb.
CyLuecTByeT BbIpaxeHWe,4To0 AepeBo
‘pabotaer”. ObpaboTka NOBEPXHOCTM
MOXeT 3aMeAnuTb 3TOT  MpoLecc,
HO He npeaoTBpaTUTL MOMHOC-
Tolo. Cnegute 3a Tem, 4Tobbl Brnax-
HOCTb Ha Balweil kyxHe Gbina B mpe-
nenax 40 - 70 %. KpaTkoBpeMeHHble
OTKIMOHEHVS OT HOPMbI B TeueHue 2-3 fHel
He MOBMeKyT HeraTVBHbIX MOCNESCTBUIA.
Kpome Toro, pekoMeHayeMblli YpoBEeHb
BMaXHOCTW MO3BONWUT Takke U Bam
uyBCTBOBATb Ce0s1 MIPEBOCXOAHO.

[lepeBo, SBNAACH YUCTbIM HaTy-
parbHbIM MPOAYKTOM, B 3aBUCMMOCTI OT
obnactv npouspacTaHns MoaBEPKEHO
HEe3Ha4MTENbHbIM OTKIOHEHNAM MO LIBETY
n cTpykType. [ins niobuteneir maccvsa
[AepeBa - 3T0 KpUTEpHIA KayecTBa.

PasbyxaHue 1 ycbixaHue MaccuBa fepesa

Mp1mep: pamoyHas ABepb

BeicTynaet 3a kpait  OTcTynaet ot kpast
13-3a pa3byxaHusi  13-3a yCbixaHus

BbICOKas
BIaXHOCTb

HU3Kasa
BMaXHOCTb

HOpManbHast
BNaXHOCTb

J1akvpoBaHHbIe epeBsHHbIE MOBEPXHOCTU
cnefyeT OuYWWaTh TENroW BOJoW C
MSITKAM YMCTALLMM CPELCTBOM BaXHOM
candeTkoit. [ocne o4ncTkN TLaTeNbHO
BbITEPETb NOBEPXHOCTb N0 HaNpaBMneHnio
TeKCTypbl. [ns CTOKUX NSITEH MOXHO
1CTIONb30BaTh HepasbaBMeHHbIE YNCTSLLME
CpeacTBa UnM CTeknoouucTuTenb. Ha
BCAKWIA CRyyail MpoBepbTE B He3ameT-
HOM MecTe, He pasbedaeT N CTEKo-
OYMCTUTENb MOBEPXHOCTD.

B panbHenwem Hemnb3s NpUMEHATb
HWKakylo MebenbHyt nonuTypy wnm
BOCK, Tak Kak OHM MOryT cogepxatb
HEenoaxopsiLLe pacTBOPUTENM W cO3naBaTh
Ha NOBEPXHOCTM MNEHKY, MPUTSTVBAIOLLYH
3arpsi3HEHus.

Leyenda figuras

Madera lacada

La madera o, para ser mas precisos, la
madera maciza, es un material vivo que
reacciona especialmente a la humedad
del aire. Se dice que la madera “trabaja"“.
Si bien el tratamiento de la superficie
puede retardar la aparicion de estos
indicios, no puede evitarla por completo.
Por tanto, procure que humedad
ambiental de su cocina se mantenga
siempre entre el 40 y el 70%. Si ésta es
inferior 0 superior a lo indicado, en un
plazo de tan sélo 2 ¢ 3 dias pueden pro-
ducirse efectos muy negativos. Ademas,
como es natural, mantener la tempera-
tura indicada hace que la estancia en la
cocina sea mas agradable.

Como el producto cien por cien natural
que es, el color y la estructura de la
madera pueden variar ligeramente en
funcion de su origen. No obstante, los
amantes de la madera maciza conside-
ran este detalle como un indicador de su
calidad.

Hinchamiento y contraccion de la madera
maciza. Ejemplo: marco de la puerta

sobresale por el
hinchamiento

vuelve a encajar
por la contraccién

humedad  umedad humedad
del aire del aire del aire
normal alta baja

Las superficies de madera lacada se
limpian un pafio humedecido con agua 'y
un producto de limpieza suave.
Después se deben secar con cuidado
siguiendo la direccién de la estructura.
Si las manchas son especialmente difi-
ciles, puede utilizar un producto de lim-
pieza sin diluir, o bien emplear un lim-
piacristales. Como medida de seguri-
dad, compruebe si el limpiacristales
dafa la superficie aplicandolo en una
zona poco visible.

Por lo demas, no utilice abrillantadores
para muebles ni ceras, ya que estos
contienen disolventes inapropiados y
pueden formar una pelicula acumulado-
ra de suciedad.
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Farblackfronten

Reinigen Sie Farblackfronten ausschlieBlich mit einem feuchten
Ledertuch. In Ausnahmeféllen bei hartndckigen Verschmutzungen
kann auch ein milder nichtscheuernder Haushaltsreiniger verwendet
werden. Danach feucht abwischen und mit einem Ledertuch
trockenreiben.

,Samtmatte” Oberflaichen

Der Samtmatt-Effekt bei Kiichenmdbelfronten wird durch ein
besonderes Silikatmineral im Lack erreicht, das durch seine Porositat
das einfallende Licht ,schluckt® und deshalb matt und
samtig wirkt. Manchmal werden diese Oberflachen auch
Lpelle di pesca“ (=Pfirsichhaut) genannt.

Die Porositdt macht diese Oberfliche gegen stark gefdrbte
Flussigkeiten wie z.B. Johannisbeersaft, Tomatenketchup oder
Rotwein, aber auch Fettspritzer empfindlicher.

Etwaige Flecken méglichst sofort mit Wasser, eventuell unter Zugabe
von  handelstblichen,  nicht  scheuernden  Haushalts-
reinigern, abwaschen. Fettrlickstdnde kdnnen Sie mit einer weichen
Birste und einer 30%igen, heiBen Schmierseifenlésung oder auch
z.B. mit dem Fettreiniger von Breff unter leichtem Druck und kreisen-
den Bewegung ausbirsten (nicht schruppen, dann kann eine
Glanzstelle entstehen!). AnschlieBend die Front mit lauwarmen
Wasser abwaschen und abtrocknen.

Diese Vorgehensweise muss unter Umsténden wiederholt werden.

Hochglénzende Oberflachen

Hochglanzende Oberflachen zeichnen sich durch sehr gute
Reinigungsmdglichkeiten aus, da die Oberflache komplett geschlos-
sen ist. Anhaftender Schmutz kann so im Gegensatz zu matten
Oberflachen meist einfach abgewischt werden und bedarf nur selten
chemischer Mittel. Hochglanz-Lack kann mit Autopolitur aufpoliert
werden.

Bitte achten Sie unbedingt darauf, dass die verwendeten Putzmittel -
mdglichst Baumwolltiicher (keine Mikrofaser!) - richtg sauber sind.
Eventuell vorhandene Verschmutzungen wie Sand- oder Staubkorner
kénnen zu einem Verkratzen der Oberflache flihren. Fir derartige
Gebrauchsspuren kann der Hersteller keine Gewéhrleistung iiberneh-
men.
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Lacquered fronts

All surfaces should only be cleaned with
a damp leather cloth. A mild non-abrasi-
ve household cleaner can be used for
more stubborn stains.  Apply the
cleaner, then wipe all surfaces dry.

Silky matt surfaces

A special silicate-based lacquer is used
to produce the silky non-gloss effect of
these kitchen fronts. This porous
substance makes these surfaces
‘absorb’ light, creating a silky matt finish.
This type of kitchen is often referred to
as a ‘pelle di pesca’ (peach skin).

The porous characteristics of this type of
kitchen front makes it highly resistant to
strongly coloured foodstuffs such as
blackcurrant juice, tomato ketchup and
red wine but less resistant to greasy
spots.

Remove any stains immediately with
water. Mild non-abrasive household
detergents may be used for more
difficult spots. Greasy spots can also be
removed using a soft brush and a warm
30% soapy solution or a special kitchen
grease remover from Breff. Use light
circular movements with the brush to
remove the grease build-up. Do not
scrub, as it will cause a shiny mark to
appear on the surface. Wipe the surface
with water to remove the cleaner and
wipe dry.

Repeat the process for tougher grease
spots.

High gloss fronts

Due to their surface finish high gloss
fronts can be easily cleaned. Unlike matt
surfaces, dust and dirt can usually be
quickly wiped away without the use of
chemical cleaners. High gloss fronts can
also be polished up using a good quali-
ty car polish.

Cleaning cloths should be made of cot-
ton and thoroughly clean. Do not use
micro-fibre cloths! Sand or dust particles
caught up in the cloth fabric can scratch
the surface. The manufacturer cannot be
held responsible for damages of this

type.
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Facades laquées de couleur

Nettoyez les facades laquées exclusive-
ment avec une peau chamoisée humi-
de. Exceptionnellement, en cas de salis-
sures tenaces, il est aussi
permis d'utiliser un nettoyant ménager
doux, non abrasif. Essuyez ensuite avec
un chiffon humecté et séchez avec une
peau chamoisée.

Surfaces «velours mat»

Leffet de velours mat est obtenu sur les
facades des meubles de cuisine grace a
un minéral au silicate spécial intégré dans
le vernis, qui ,avale* la lumiere incidente du
fait de sa porosité et qui présente alors un
aspect mat et velouté. Ces surfaces sont
parfois appelées ,pelle di pesca
(= peau de péche).

La porosité rend ces surfaces plus
sensibles aux liquides fortement colorés,
tels que le jus de cassis, le ketchup a la
tomate ou le vin rouge, mais aussi
vis-a-vis des éclaboussures de graisse.

Si possible, il faut rincer immédiatement les
taches éventuelles avec de 'eau, éventuel-
lement additionnée de nettoyant ménager
courant non abrasif. Les dépots de graisse
peuvent étre enlevés a 'aide d’'une brosse
souple et d'une solution chaude de savon
noir a 30%, ou bien encore au moyen
d'une brosse et d'un nettoyant spécial anti-
graisses, par légere pression et en impri-
mant un mouvement circulaire (ne pas frot-
ter fort, car il risque d’en résulter une tache
brillante). Ensuite, rincez la fagade a 'eau
tiede et séchez-la.

Répétez cette opération plusieurs fois si
nécessaire.

Surfaces hyper brillantes

Les surfaces hyper brillantes se caractéri-
sent par leur entretien trés facile, car elles
sont complétement fermées.
Contrairement aux surfaces mates, les
salissures  tenaces peuvent  étre
facilement enlevées dans la plupart des
cas, sans avoir a frotter et sans l'aide de
produits chimiques. La laque hyper
brillante peut étre lustrée avec du polish
automobile.

I faut absolument veiller a ce que les
textiles de nettoyage utilisés soient, si pos-
sible, des chiffons en coton (proscrire les
microfibres!) et sassurer de leur
propreté irréprochable.

Des salissures éventuelles, comme des
grains de sable ou de poussiere, peuvent
provoquer des égratignures a la surface.

Le fabricant décline toute responsabilité
pour ce type de traces dues a lutilisation.

CoBeTbl N0 yxomy

LiBeTHble nakoBble hacagbl

LiBeTHble nakoBble hacadbl ouuLiarTe
TONBKO BIAXXHOW KOXaHow candeTkon. B
VUCKMIOYMTENBHBIX CyyYasX Mpu CTOMKUX
3arpsi3HEHMSX MOXHO MCMOMb30BaTh
MSrkMe He abpasuBHbIE YKUCTALLME
cpeactea. [ocne atoro mpoTepeTh
CHayana BrnaxHoW candeTkon, 3atem
BbITEPETb HACYX0 KOXaHOM candeTKoi.

’BapxaTUCTO-MaToBbIe’ NOBEPXHOCTH

bapxaTtucto-matoBbii  3dhekT Ha
KyXOHHbIX ~ bacagax [ocTuraetcs
Brarogaps cofepxaHuto B iake 0coboro
cunnkarta, KOTOPbIM 3a CYeT CBOEei
MOPMCTOCTM “TOMOLLAET” NaAatoLLMiA CBET
11 IOSTOMY COZiepXalLLasi €ro MOBEPXHOCTb
BbIAAMT MaToOBOA M GapxaTucToii.
/Horga Takue MOBEPXHOCTM Ha3blBaT
‘pelle di pesca’ (= nepcukoBas KoxuLa).

MopucTocTb AenaeT Takue NoBepXHOCTY
BOCTIPUMMYMBLIMIA K CUBHO KPaCALUMM
KMIKOCTSIM, KaK HanpuMep, CMOPOAKHO-
Bbill COK, KETHYyN UMK KpacHoe BUHO, @
Takke BpbIaru xupa.

BoamoxHble NsiTHa crieayeT no BO3MOX-
HOCTY Cpa3y OTYMLLATS 1 CMbIBATb BOAOM
unn gononHuTensHo obpabatbiBaTh
00blYHbIM He abpasnBHbLIM MOKLLMM
cpencteoM. OcTatkm xupa Bbl MoxeTe
OTYNCTUTL Msrkon weTkon u 30%
rOpsiYMM PaCcTBOPOM XMAKOrO Mbina
WM HaNpUMep, BBIYUCTUTb CPELCTBOM
Ans ouucTku oT xupa Breff, cnerka
NpuxuMasi, KpyroBbIMU ABUKEHUSMU
(cunbHO He TepeTb, Tak kak MOryT
BO3HUKHYTb brecTsme natHal). 3atem
hacaz NpOMbITb TEMNOM BOLON U BbITEPETb
Hacyxo. CmoTpsi no obcTosTenscTBam
nopsiAoK AENCTBUI MOXHO MOBTOPUTb.

[loBEepXHOCTM BBLICOKOTO FMSHLA.

[MoBEpPXHOCTN BBICOKOTO IMSHLA OYeHb
XOPOLLIO O4MLLAKTCS, TaK Kak UX NOBEPX-
HOCTb NOMHOCTHIO 3aKpbiTa. Mpununato-
Lylo rpsi3b OYeHb MPOCTO OTMbITh B
OTNM4ME OT MaTOBbIX NMOBEPXHOCTEN, 1
ANs 3TOr0 NNLWb B PeAKUX Ccryyasx
MoryT noHagobutcs xumcpeacTsa. Nak
BbICOKOTO MIHLIA MOXHO OTMONNPOBaTh
aBTOMOBMMBHON NONUTYPOIA.

Moxanyicta, cnegute 3a TeMm, YToGbI
ncnonb3yemble CPeaCTBa AN O4UCTKM -
no BO3MOXHOCTW X/6 candeTkn (He
Mukpogpubpa!) Gbinn no-HacTosiLemy
4ncTeIMK.B NpoTMBHOM Cnyyae copep-
Xalmecs Ha candeTke 3arpsiaHeHns,
Kak MEeCYMHKM MmW YacTWyKU Mbinu,
MOryT nouapanatb NoBepXHOCTb. 3a
noaobHoro pofa credbl akcnnyarauum
N3roTOBUTENb HE HECEeT  HUKaKuX
rapaHTUiHbIX 0B513aTensCTB.
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Superficies lacadas en color

Utilice dnicamente un pafio himedo
para limpiar las superficies lacadas en
color. En casos excepcionales, si las
manchas son muy dificiles, puede utili-
zar un producto de limpieza no abrasivo.
A continuacion, limpie con un pafo
himedo y seque con una gamuza.

Superficies “mate aterciopeladas”

El efecto mate aterciopelado de los fren-
tes de los muebles de la cocina se logra
mediante un mineral silicatado de la
laca que, gracias a su porosidad, absor-
be la luz y crea dicha sensacién. En
ocasiones, este tipo de superficie tam-
bién recibe el nombre de pelle di pesca
(piel de melocotdn).

No obstante, la porosidad también hace
que estas superficies sean mas sensi-
bles a determinados liquidos de pig-
mentacion fuerte, como el zumo de gro-
sella, el ketchup o el vino tinto, asi como
a las salpicaduras de grasa.

Limpie de inmediato las manchas con
agua y, en caso necesario, afiada pro-
ductos de limpieza comunes y no abra-
sivos. Los restos de grasa se pueden
eliminar con un cepillo y una solucion
caliente con un 30% de jabén blando, o
por ejemplo, también se pueden cepillar
aplicando un quitagrasas de la marca
Breff, sin ejercer mucha presién y con
un movimiento circular (no cepille de
forma brusca, pues esto podria deslu-
strar la madera). A continuacion, friegue
el frente con agua tibia y séquelo. Es
posible que se tenga que repetir este
procedimiento.

Superficies muy brillantes

Las superficies muy brillantes se carac-
terizan por la facilidad con la que se lim-
pian, pues se trata de superficies total-
mente compactas. Asi pues, y en con-
traposicion a las superficies mate, la
suciedad adherida se elimina con facili-
dad en la mayoria de los casos y los
productos quimicos sélo son necesarios
en contadas ocasiones. Las lacas muy
brillantes se pueden tratar con abrillan-
tador para automoviles.

Es imprescindible que se asegure de
que los pafios de limpieza que utilice (si
es posible, que sean de lana, y no de
microfibra) estén bien limpios. En oca-
siones, la suciedad existente, como los
granos de arena o las motas de polvo,
pueden arafiar la superficie. El fabrican-
te no puede asumir garantia alguna
respecto a ese tipo de defectos, pues
son consecuencia del uso.
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Hochglanz Oberfléachen
zusétzliche Information zu Hochglanz Acrilux: Modell da Vinci

>>Nach dem Entfernen der Schutzfolie ist die Oberflache besonders
empfindlichl<<

Unter Einwirkung von Luftfeuchtigkeit hartet die Oberfldche weiter
aus. Dies kann bis zu 3 Tage dauern. Um diesen Vorgang zu beschleu-
nigen, sollte man die Oberflache mit Wasser benetzen oder mit einer
einprozentigen Seifenldsung und einem weichen Tuch reinigen.

Um die Widerstandsfahigkeit gegen Wisch- und Kratzspuren zu ver-
bessern, empfehlen wir, die Oberflache mit Poliermittel zu behandeln.
Fir die Pflege zwischendurch und um die statische Aufladung zu ver-
hindern, sollte ein antistatischer Kunststoffreiniger verwendet werden.

Scheuernde Putz- oder Pflegemittel sowie scharfe Reinigungsmittel
sind ein absolutes Tabu. Dazu gehéren u.a. solche, die einen hohen
Séureanteil haben oder selbstreinigende Wirkungen versprechen.
Daneben kdnnen Reinigungsmittel mit leicht flichtigen oder alkohol-
haltigen Ldsungsmitteln die Oberflachenbeschichtung der Fronten
angreifen und Spannungen bewirken, die langfristig zu feinen, kaum
wahrnehmbaren Rissbildungen fihren.

Beispiele von Pflegemitteln fir Acrilux:

ULTRA GLOSS Superpolish  Antistatischer Kunststoff-Reiniger

Kunststoff-Intensiv-Reiniger

AIM Walter Miinch BURNUS GmbH
Breslauer Str. 20 RoBlerstraBe 94

74078 Heilbronn 64293 Darmstadt

Tel: +49 (0)7131 /6424300 Tel: +49 (0)6151 / 873689
www.ultra-gloss.de www.burnus.de

Kunststoffoberflachen (Fronten, Korpus und Arbeitsplatte)

Kunststoffoberflachen werden mit einem milden, wasserldslichen
Haushaltsreiniger oder Spili und einem weichen, sauberen Tuch
behandelt. Bitte keine Micorfasertiicher! Fiir besonders hartnackige
Flecken kann der Haushaltsreiniger unverdiinnt verwendet werden.
Danach mit klarem Wasser abwaschen und grindlich mit einem
Fensterleder abtrocknen.

Kitchen Care and Maintenance

High gloss fronts
Additional information for Acrilux
high gloss surfaces e.g. da Vinci

>>The surface is particularly sensitive
after the protective wrapping has been
removed.<<

Once exposed to a humid atmosphere,
the surface will become more hardened.
This process can take up to 3 days but
can be accelerated by applying water to
the whole surface or by gently cleaning
the front with a soft cloth using a 1% mild
soapy solution.

We recommend that surfaces be treated
with polish to make the surface more
resistant to wipe-marks and scratches. To
prevent static build-up an anti-static
cleaner should be used for the general
cleaning of wrapped fronts

Never use abrasive detergents or
cleaning agents on your cabinets,
especially those which have a high acid
content or those which promise perfectly
clean surfaces by just spraying and
rinsing.  Cleaning agents containing
slightly volatile or alcoholic solvents can
damage the surface coating of your
kitchen cabinets and cause material
stress, which in the long run will lead to
tiny cracks in the surface barely visible to
he eye.

Recommended cleaners for Acrilux:
-ULTRA GLOSS - Anti-static
Superpolish - Power Cleaner

for laminate/foiled-wrapped kitchen fronts

Laminate or Foil-wrapped surfaces
(fronts, carcasses, worktops)

Use a mild water-based household
cleaner or washing-up detergent and soft
clean cloth to clean all surfaces. Do not
use micro-fibre cloths! Stubborn stains
can be removed using an undiluted hou-
sehold cleaner. Rinse the surfaces with
water after cleaning and thoroughly dry
with a leather.



Conseils d’entretien

Surface hyper brillantes - Informations
supplémentaires concernant Acrilux
hyper brillant: modéle da Vinci

>>Aprés I'enlévement de la feuille protectri-
ce, la surface est particulierement
sensiblel<<

Sous linfluence de I'humidité de I'air, la sur-
face continue a durcir. Ceci peut
prendre jusqua 3 jours. Pour accélérer ce
processus, il convient d’humecter la
surface avec de 'eau ou de la nettoyer a lai-
de d'une solution a base de savon noir a
1%, avec un chiffon doux.

Pour améliorer la résistance vis-a-vis des
traces de nettoyage et des rayures, nous
recommandons de traiter la surface avec un
polish. Pour 'entretien courant et afin d'évi-
ter les charges électrostatiques, nous con-
seillons  dutiliser ~ un  nettoyant
antistatique pour surfaces synthétiques.

Bannissez  absolument I'emploi de
détergents ou produits d'entretien abrasifs
ainsi que les nettoyants agressifs. En font
partie notamment les produits possédant un
taux acidique élevé ou qui promettent des
effets autonettoyants. Par ailleurs, les net-
toyants contenant des solvants trés volatils
ou a base dalcool peuvent
attaquer le revétement de la surface des
facades et engendrer des contraintes qui
risquent & la longue d'entrainer la forma-tion
de fissures fines, a peine perceptibles.

Quelques  exemples de  produits
d'entretien convenant & Acrilux:

-ULTRA GLOSS  -Nettoyant antistatique
Superpolish pour surfaces synth.
-Nettoyant intensif pour
surfaces synthétique

Surfaces mélaminées
(facades, caissons et plans de travail)

Pour nettoyer les surfaces mélaminées, il
suffit d’utiliser un nettoyant ménager
soluble a I'eau ou du liquide a vaisselle
ainsi qu'un chiffon propre et doux. Les
chiffons en microfibres sont a proscrire!
Si les taches sont particuliérement
tenaces, le nettoyant ménager peut étre
utilisé sous forme diluée.

Rincez ensuite a l'eau claire et essuyez
soigheusement avec une peau chamoisée.

CoBeTbl N0 yxomy

loBepXxHOCTH BbICOKOTO FMSAHLA,
[AOMNOMNHUTENbHasA NHopMaLms K
akpuntokey Bbicokoro rnsiHua: Modell
da Vinci

"TMocne yaaneHus 3aLmTHON NreHKu
MOBEPXHOCTb 0COBEHHO BOCTpuMYmBal”

Mop BO3MENCTBMEM BNAXHOCTU BO3MyXa
MOBEPXHOCTb NPOAOIKAET 3aTBEPAERATD.
OT0 MOXET gnmTbest [0 3 aHeir.UTobbl
YCKOPUTb 3TOT MpoLecc, Heobxoanmo
OMPbICHYTb MOBEPXHOCTb BOAOIA UMM MOMBITE
BNaxHon candeTtkon ¢ 1% MbinbHbIM
pacTBOPOM.

Ytobbl ynyywnTh YCTOMYMBOCTb K
noTepToCcTAIM M LiapanuHam,  Mbl
pekomeHzyem 06paboTatb NOBEPXHOCTb
nonupyoLlWMmM cocTaBoM. MHorga ans
yXoda W B LENsiX CHATUS CTaTU4Yeckoro
3apsga, Heobxogumo WCMonb3oBaTb
aHTUCTaTUYeCKUI NONIMMEpHbIA
O4MCTUTENb.

AGpasnBHble Cnocobbl OYUCTKM WK
CpeAcTBa Mo yxomy, a Takke eakue
MOILLME CPeacTBa KaTeropuyeckm
3anpeLyeHbl.

Ciopa OTHoCATCA Takke Te CpeacTsa,
KOTOpble MMEIT BbICOKOE COAepXaHue
KucnoTel Unu Te, KoTopble obelatoT
camoouuwarwmnii addekt. Hapsgy c
3TUM paspyLuaioliee BO3AENCTBUE Ha
MOBEPXHOCTb (hacafia OKasblBalOT MOI0-
LMe CpeacTBa C CoaepkaHnem cnupta
WM Nerko MCnapsoLLMXcs BELLECTB,
KoTOpble  CMOCOBCTBYKT HATSKEHWIO,
BbI3bIBAIOLLEMY MernKie, eABa 3aMeTHbIe
TPELUMHBI.

MpumepHble cpefcTea no yxoay 3a

aKPUIHOKCOM:

-ULTRAGLOSS - AHTMCTaTHK
Superpolish - OthdhekTnBHOE
o YuCTSLLEE CPEACTBO

TMoBepXHOCTM U3 NCKYCCTBEHHOrO MaTe-
puana (chacag, Kopnyc 1 cTonelHu1La)

[MoBEPXHOCT W3 WCKYCCTBEHHOTO Mate-
pnana o4uwWaKnTcs MATKUM  BOAO-
pacTBOPMMBIM MOILLMM CPEACTBOM MK
CPEACTBOM [N MbITbS MOCYAbl U MSATKOI
yuctoi candeTkon. [loxanyicra, He
nonb3yiTech candeTkor 13 Mukpoduops!
[ns 0COOEHHO CTOMKMX MNSTEH MOXHO
1cnonb3oBaTh Hepa3baBneHHoe MoHLLee
CpeAcTBo. 3aTeM MpPOMbITb YXCTON BOAOI 1
OCHOBATEMbHO BbITEPETH HACYXO 3aMLueit
AnNs NPOTUPKY OKOHHBIX CTEKON.

Leyenda figuras

Superficies de alto brillo, informacion
adicional sobre el alto brillo
Acrilux: Modelo da Vinci

“Una vez retirada la ldmina protectora, la
superficie es especialmente sensible”.

La superficie se va endureciendo a medi-
da que la humedad del aire actda sobre
ella, proceso que puede durar hasta 3
dias. Para acelerarlo, es preciso rociar la
superficie con agua, o bien limpiarla un
pafo impregnado en una solucién de
jabon al uno por ciento.

Para aumentar la resistencia a las mar-
cas resultantes de frotar y rascar, le reco-
mendamos que trate la superficie con
productos y utensilios para pulir. Para
realizar un mantenimiento ocasional y
evitar la carga estatica, se recomienda
emplear un producto de limpieza para
material plastico.

Los productos de limpieza o manteni-
miento abrasivos, asi como los detergen-
tes corrosivos, estan totalmente prohibi-
dos. A esta categoria pertenecen, entre
otros, aquellos con un contenido &cido
elevado o los que prometen un efecto de
autolimpieza. Ademas, los detergentes
con soluciones ligeramente voldtiles o
con contenido en alcohol pueden atacar
al recubrimiento de las superficies de los
frentes y producir tensiones que, a la
larga, pueden provocar la formacion de
grietas finas y casi imperceptibles.

Ejemplos de productos de limpieza para
Acrilux:

-ULTRA GLOSS - Limpiador antiestatico
Superpolish para materialplastico
- Limpiador intensivo

Superficies de material plastico (fren-
tes, cuerpo y encimera)

Las superficies de material sintético se
deben tratar con un producto de limpieza
doméstico suave y soluble en agua, o
con jabon para lavavajillas y un pafio lim-
pio y suave. No utilice pafios de microfi-
bra. Para las manchas persistentes, el
producto de limpieza doméstico se
puede emplear sin diluir. A continuacion,
aclare con agua limpia y seque a fondo
con una gamuza.
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Pflegetipps

Edelstahl und Chrom

Zur normalen Pflege genligt ein handelstbliches Spiimittel.
Hartnackige Verschmutzungen und Wasserflecken werden mit einem
ausgewiesenen Edelstahlpflegemittel entfernt. Flugrostflecken bei
Edelstahl werden am besten mit Zitronenséure (ca. 10%) oder einem
handelsiiblichen Metallpolish—Reiniger beseitigt. Keine scheuernden
Mittel verwenden!

Aluminium

Aluminiumoberfléchen reinigen Sie im Normalfall mit einem feuchten,
weichen Tuch ohne weiteren Zusatz. Zur Vermeidung von
Wasserflecken empfiehlt es sich, die Aluminiumoberflache griindlich
zu trocknen. Bei groberen Verschmutzungen kénnen Sie ein
Geschirrsptlmittel oder einen Glasreiniger verwenden.

Zusammenfassung

Wie Sie sehen, ist Kiichenpflege kein Hexenwerk. In den meisten
Féllen hilft wie beschriecben ein handelsiblicher milder
Haushaltsreiniger und ein weiches Tuch oder Leder. Entscheidend ist
wie bei allen Verschmutzungen, die schnelle Beseitigung der Flecken,
dann werden Sie sehr lange Freude an Ihrer neuen Einbauklche
haben.

Bei dieser Benutzerinformation handelt es sich um Empfehlungen zur
Reinigung und Pflege von Kiichenmdbeln. Sie basieren auf
Laborversuchen und Erfahrungen aus der Praxis und entsprechen
dem aktuellen Stand der Technik. In Zweifelsfallen sollten Sie an einer
unauffélligen Stelle prifen, ob das von Ihnen verwendete
Reinigungsmittel die Oberflache angreift.

In den Gebrauchsanleitungen der Gerate- und Zubehdrhersteller
finden Sie weitere spezielle Informationen zur individuellen Pflege
Ihrer Kiiche.

Bei Nichtbeachtung der Pflegehinweise
bestehen keine Gewdhrleistungsanspriiche.

Kitchen Care and Maintenance

Stainless steel and chrome

A standard commercial washing-up
detergent will normally clean metal sur-
faces and fittings Tougher stains and
water marks can be removed using a
special cleaner suitable for stainless
steel. Flash rust stains can be removed
using citric acid (approx. 10%) or a stan-
dard metal polish cleaner. Do not use
abrasive cleaners!

Aluminium

Aluminium surfaces and fittings can
generally be cleaned with a damp soft
cloth. Special cleaners are not normally
required. Thoroughly dry aluminium sur-
faces to prevent water stains forming.
Washing-up detergents or glass
cleaners can be used to remove more
stubborn stains.

Looking after your new kitchen.

As you can see, you don't need a
magic wand to take good care of your
new kitchen. In most cases all you
require is a standard mild household
detergent and soft cloth or leather.
Always remove stains as quickly as
possible and your new kitchen will give
you many years of enjoyment.

These kitchen care consumer tips have
been compiled using recommendations
based on proven laboratory tests and
practical experience and incorporate the
newest technological findings. Should
you be unsure about the type of cleaner
you wish to use, test it on an area of
your kitchen which is not readily visible
to check if it mars the surface finish.

For further tips and information on
electrical appliances and fittings, read
the user instructions on care and
maintenance

The aforementioned tips and
instructions should be carefully
observed The manufacturer cannot
be made responsible for any
claims resulting from
non-compliance with the information
included in this leaflet.
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Acier inox et chrome

Un nettoyant multi-usages courant
suffit pour I'entretien normal. Les
salissures tenaces et les taches d'eau
peuvent étre enlevées avec un
nettoyant spécial pour I'acier inox. Pour
enlever les taches de rouille sur I'acier
inox, il est conseillé d'utiliser de l'acide
citrique (@ 10% env.) ou un nettoyant
polish métaux en vente dans le
commerce. N'employez en aucun cas
des produits abrasifs!

Aluminium

Pour nettoyer les surfaces en alumi-
nium, utilisez un chiffon humide et doux
et rien d'autre. Pour éviter les taches
d'eau, il est conseillé de sécher
soigneusement toute surface en alumi-
nium. Si les salissures sont importantes,
il est possible d'utiliser un liquide & vais-
selle ou un nettoyant pour vitres.

Récapitulatif

Comme vous pouvez le constater, I'entre-
tien d'une cuisine n’a rien de sorcier. Dans
la plupart des cas, un nettoyant ménager
doux en vente dans le commerce et un tex-
tile doux ou une peau chamoisée suffisent,
comme nous l'avons décrit. Comme pour
toutes les salissures, l'essentiel est d'élimi-
ner rapidement les taches ; dans ce cas,
vous profiterez trés longtemps de votre
nouvelle cuisine a encastrer.

Ce guide destiné a I'utilisateur contient des
recommandations concernant le nettoyage
et l'entretien du mobilier de cuisine. Ces
conseils sont basés sur des essais en
laboratoire et sur des expériences vécues
dans la pratique et tiennent compte des
acquis les plus récents de la technique. En
cas de doute, vérifiez a un endroit non visi-
ble si le nettoyant que vous utilisez attaque
la surface.

Dans les notices d'utilisation fournies par
les  fabricants  dappareils et
d'accessoires, vous trouverez d'autres
informations  spécifiques  concernant
I'entretien personnalisé de votre cuisine.

CoBeTbl N0 yxomy

Ctanb 1 Xxpom

[ins cTanpapTHOro yxofa AOCTAaTOMHO
06bI4HOTO CPEACTBa AN MbITbS NOCYAbI.
Crolikve 3arpsisHeHMs W nsaTHa OT
BOAbl YAAnAKTCA COOTBETCTBYHLLMM
CPeACTBOM MO YXOAY 3a CTanbio. MatHa
PXaB4MHbI Ha CTanM YCTPaHAKOTCA NyuLle
BCEro NIMMOHHOM kucnoTolt (okono 10%)
1Nk 0BbI4YHBIM O4YMCTUTENEM- NONUPONTBIO
Ans MeTanna. He ucnonb3yite HUKakux
abpaaveHbIX cpeacTs!

AnioMUHNIA

AnioMuHWeBbIE NOBEPXHOCTU Bbl kak
NpaBNUmO OYUCTUTE BRAXHOW MArKON
candetkoit 6e3 LONONHUTENbHBIX
yeunuia. Bo n3bexaHne nsreH ot Bobl
PEKOMEHAYETCS TLATENbHO BbITUPATL
anMuH1eBble  nosepxHocTh. [pu
CUMbHBIX 3arpsisHeHnsx Bbl MoxeTe
BOCTONb30BATHCH CPEACTBOM 3151 MbITbS
MOCYAbl UMM CTEKNOOYMCTUTENEM.

3aknoueHue

Kak Buaute, yxoA 3a kyxHeil He Tpebyet
HUKaKoro kongoBcTea. B BonblumHcTBE
CrnyyaeB, Kak OMMCAHO Bbille, MOXHO
000NTUCh OBBIYHBIM MSATKMM MOLLIM
CPEeLCTBOM W MSATKOW candeTtkoi unu
koxelr. Pellatolmit MOMEHT B cryyae
ntoboro 3arpsaHeHys - ObICTpoe yaaneHue
naTHa. Torga Balwa BCTPOEHHas KyxHs
Bynet pagosatb Bac o4eHb Aonro.

OTa WH(opmauus Ans nonb3osatenei
NpeAcTaBNnsieT pekoMeHAauuu no
4MCTKE W yXOMYy 3a KYXOHHOW MeBenbio.
OHa ocHoBaHa Ha nabopaTopHbIX
WCCRIe[0BaHNSX 1 MPAKTUYECKOM OrbiTe 1
COOTBETCTBYET AKTyarlbHOMY TEXHINHECKOMY
COCTOSHMI0. B criy4ae coMHeHMi Heobxo-
AJMO MPOBEPUTL B HE3aMETHOM MECTE, He
NCMOPTUTC N MOBEPXHOCTb  OT
veronb3yemoro Bami MOIoLLIEro cpe/cTsa.

B pykoBopcTBe no aKkcmnmyaTauuu
13roToBuTENeE NpubOpPoB W npuHad-
nexHocteil Bel HaifeTe fanbHewLuyto
cnewyanbHYI0 MHGOopMaLyio Mo MHAVBY-
AyanbHomy yxofy 3a Batuei KyxHen.

Leyenda figuras

Acero y cromo

Para el cuidado normal, es suficiente
con un detergente para lavavajillas de
uso comun. La suciedad persistente y
las manchas de agua se eliminan con
un producto adecuado para la limpieza
del acero. La mejor forma de eliminar las
manchas de oxidacion ligera del acero
es utilizar acido citrico (aprox. un 10%) o
un producto de uso comdn para pulir y
limpiar metal. No utilice nunca produc-
tos abrasivos.

Aluminio

Por norma general, las superficies de
aluminio se limpian con un pafio suave
y himedo sin afiadir nada mas. Para
evitar las machas de agua, se reco-
mienda secar a fondo la superficie de
aluminio. Para manchas mas persisten-
tes, puede aplicar detergente para lava-
vajillas o limpiacristales.

Resumen

Como puede ver, el cuidado de su coci-
na no tiene ninguin misterio. En la mayo-
ria de los casos, tal y como hemos expli-
cado, basta con utilizar un producto de
limpieza doméstico suave y de uso
comdn y un pafio suave 0 una gamuza.
Un factor decisivo ante cualquier tipo de
suciedad, es la rapida eliminacion de las
manchas, pues asi disfrutard su nueva
cocina amueblada durante mas tiempo.

La finalidad de la informacion para el
usuario aqui contenida es establecer
recomendaciones para la limpieza y el
cuidado de los muebles de su cocina.
Dichas recomendaciones se basan en
pruebas de laboratorio y en la experien-
cia resultado de la practica y estén al
dia en cuanto a los ultimos avances téc-
nicos. En caso de duda, aplique el pro-
ducto en una zona poco visible para
asegurarse de que no va a dafar la
superficie.

En las instrucciones de uso de los apara-
tos y accesorios del fabricante encontra-
rd informacion especial para la limpieza y
cuidado de su cocina en particular.

Toute garantie est exclue
en cas de non-respect des
conseils d’entretien.

Mpu HecobOAGHUM MHCTPYKLMM
NpeTeH3Nm Ha NpesocTaBNeHne
rapaHTUM1 He paccMaTpuBaKTCS.

Si no se siguen las instrucciones
para el cuidado, no se podran
reclamar derechos de garantia.




Diese Informationsbroschiire basiert auf der Gebraucherinformation der AMK und des BFDM.
Daher verbleiben auch inhaltlichen Rechte bei

Arbeitsgemeinschaft Die Moderne Kiiche e.V. (AMK) und dem
Bundesverband des Deutschen Mdbel-, Kiichen- und Einrichtungsfachhandels (BVDM)

The information contained in this leaflet is based on consumer tips compiled by
the AFM and BVDM kitchen associations, the contents of which are legally protected.

Cette brochure d'information est basée sur les informations AMK et BFDM destinées au consommateur. C’est pourquoi
les droits de fond demeurent la propriété de la communauté de travail «Die Moderne Kiiche e.V.» (AMK) et de la
Fédération allemande des spécialistes de 'ameublement «Bundesverband des Deutschen Mdbel-, Kiichen- und Einrich-
tungsfachhandel>» (BVDM)

OTa nHehopmaLus B3aTa 13 nHcdpopmaum ans notpebuteneint AMK n BFDM. Mostomy npaBa Ha coaepxaHie npyHagnexar
O6beanHeHnto “CoBpemenHas kyxHs” - “Arbeitsgemeinschaft Die Moderne Kiiche e.V.” (AMK) n ®enepansHomy Cotosy
creLvan1avpoBaHHoON TOProBNM HemeLkon Mebenbto, KyxHsmu 1 obopygoeanuem “Deutschen Mdbel-, Kiichen- und

Einrichtungsfachhandels” (BVDM).

Este folleto informativo se basa en la informacion para usuario del AMK'y de la BFDM. Por lo tanto, los derechos que se
desprenden de su contenido también son vélidos para el grupo empresarial alemén Die Moderne Kiiche e.V (AMK) y
para la Asociacion Federal alemana del Comercio Especializado de Muebles, Cocinas e Instalaciones (Bundesverband
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