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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH

So erhalten Sie den Wert lhrer Kiiche

Eine Kiiche ist wie kein anderes Mobelstiick tagtaglich harten
Belastungen ausgesetzt. Deshalb verwenden wir als Kiichenprofi
nur erstklassige Markenprodukte, die Qualitdt und Langlebigkeit
garantieren.

Die hochwertigen Oberflachen sind sehr pflegeleicht und weit-
gehend unempfindlich gegen Schmutz. Um den hohen Wert
Ihrer Kiiche langfristig zu bewahren, sollten Sie Ihre Kiiche
regelmaBig, aber vor allem richtig pflegen.

ON THE PURCHASE OF YOUR NEW KITCHEN.
YOU HAVE SELECTED A TOP QUALITY PRODUCT!

CONGRATULATIONS

How to take care of your kitchen

Unlike any other piece of furniture, your kitchen has to constantly
withstand the wear and tear of normal every day use. That is why
we, as a professional kitthen manufacturer, only use the best

possible materials, so as to guarantee excellent kitchen quality
that will deliver you years of service and pleasure.

The superior surface quality of our cabinets and worktops are
easy to clean and are resistant to most household stains and
dirt. With proper care and regular maintenance your kitchen
will retain its quality finish and attractiveness for many years
to come.

Bei Nichtbeachtung der Pflegehinweise
bestehen keine Gewahrleistungsanspriiche.

Should these care and maintenance instructions not be
carefully followed, warranty claims will not be accepted.

POUR VOTRE NOUVELLE CUISINE, VOUS AVEZ
OPTE POUR UN PRODUIT HORS PAIR!

FELICITATIONS

Voici comment conserver toute la valeur de votre cuisine

Comme aucun autre mobilier, la cuisine est exposée jour
apres jour a de rudes sollicitations. C’est pourquoi, en tant
que professionnel des cuisines, nous n’utilisons que des
produits de marque de toute premiere qualité, qui garan-
tissent la qualité et la longévitg.

Les surfaces de haute qualité sont d’un entretien trés facile
et pratiquement insensibles aux salissures. Pour conserver

a long terme la grande valeur de votre cuisine, il est recom-
mandé de I'entretenir régulierement, et surtout de maniere

appropriée.
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MET UW NIEUWE KEUKEN, U HEEFT VOOR EEN
UITSTEKEND PRODUCT GEKOZEN!

VAN HARTE GELUKGEWENST

Zo blijft de waarde van uw keuken behouden

Als geen ander meubelstuk heeft de keuken het iedere dag
opnieuw zwaar te verduren. Daarom gebruiken wij als keu-
kenprofessionals alleen maar eersteklas merkproducten, die
kwaliteit en duurzaamheid waarborgen.

De hoogwaardige opperviakken zijn gemakkelijk in het onder-
houd en grotendeels ongevoelig voor verontreinigingen. Om
de hoge waarde van uw keuken op lange termijn te handhaven
adviseren wij u de keuken regelmatig en vooral op de juiste
manier te onderhouden.

Toute garantie est exclue en cas de non-respect des
conseils d’entretien.

Het recht op garantie vervalt als de onderhoudsvoor-
schriften niet in acht genomen worden.
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POR HABER ADQUIRIDO UNA NUEVA COCINA;
HA ELEGIDO UN PRODUCTO EXCELENTE!

FELICIDADES

Como mantener el valor de su cocina

Una cocina no es un mueble cualquiera: todos los dias se
expone a una dura carga. Por esa razén, y como profesionales
de cocinas que somos, solo utilizamos productos de marca
de primera categoria que garantizan una altisima calidad y
una vida util prolongada.

Las superficies de alta calidad requieren un cuidado muy
sencillo y en su mayor parte son inmunes a la suciedad.

No obstante, si desea mantener el alto valor de su cocina

a largo plazo, deberd mantenerla y limpiarla con regularidad,
utilizando ademas un producto adecuado.

M03PABJIAEM

C MPNOBPETEHNEM HOBVOI7I KYXHU,
Bbl CAENAJIN OTJINYHBI BbIBOP!

Kak coxpaHuTb Bally KyxHto

KyxHsi, KaK HuKakas zipyras MeGenb, eXenHeBHO NojBepraeTcs
VHTEHCUBHOMY BO3AEICTBIAI0. M0STOMY Mbl, KaK Mpoteccu-
OHaJibl B J1ENe NPOU3BOACTBA KYXOHb, UCMOMb3YEM TOMbKO
MePBOKMACCHbIE, 3apeKOMEH/I0BaBLLIME Ce6s MaTepuabl,
KOTOPbIE FAPAHTUPYIOT KAYECTBO 11 IONTOBEYHOCTb.

BbICOKOKAYECTBEHHbIE MOBEPXHOCTY NIErKM B YXOfE W HEBOC-
MPUAMYMBI K 3arpsi3HEHISM. YT00bl HAONTO COXPaHIUTL
Batly KyxHto Kak HOBOW, HE0OXOAMMO PEryNISIPHO U NPeXe
BCEr0 MPaBWbHO 3a HEN YXaXKIBaTb.

Si no se siguen las instrucciones para el cuidado, no
podra reclamarse ningtin derecho de garantia.

[py HECOBNIOAEHNN UHCTPYKLMN MPETEH3UN HA
NPELOCTaB/IEHNE rapaHTUM He PaccMaTpPUBALOTCS.
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BLAHOPREJEME

K NAKUPU VASI NOVE KUCHYNE. VYBRALI
JSTE SI PRODUKT NEJVYSSI KVALITY.

Jak pecovat o vasi kuchyi

Na rozdil od ostatniho nabytku je vaSe kuchyn vystavena
opotfebeni kazdodennim pouZzivanim. To je diivodem, pro¢
my, profesionalni vyrobci kuchyni, pouzivime pouze nejkva-
vysokeé kvality, kterd Vam bude dlouhd léta slouzit a pfinaSet
radost.

Diky kvalitni povrchové Upravé nasich skrinék a pracovnich
desek je Ize snadno Cistit a jsou odolné v{ici skvrndm a
necistotam. Vhodnou péci a pravidelnou Udrzbou si vase
kuchyri uchovd kvalitni provedeni a atraktivni vzhled po
dlouhd léta.

ZAKUPU PANSTWA NOWEJ KUCHNI, WYBRAL
PANSTWO PRODUKT NAJWYZSZEJ JAKOSCI!

SERDECZNIE GRATULUJEMY

Jak dbac o Paristwa kuchnie

W odrdznieniu od innych mebli, kuchnia musi kazdego dnia
Znosi¢ codzienne uzytkowanie i zuzywanie. To dlatego my, jako
profesjonalny producent kuchni, uzywamy wytgcznie najlepszych
z dostepnych materiafow, aby zagwarantowac wspaniatg jakose
kuchni, ktéra bedzie Pafistwu stuzy¢ latami.

Najwyzszej jakosci powtoka naszych szafek i blatow robo-
czych jest fatwa do utrzymania w czystosci i odporna na
wigkszo$¢ domowych plam i brudow. Przy odpowiedniej
pielegnacji i regularnej konserwacji, Paiistwa kuchnia za-
chowa wysoka jakos¢ swojego wykonczenia i atrakcyjny
wyglad na wiele lat.

V pripadé nedodrZeni doporuéenych postupl
péce a tdrzby, nebude na reklamace bran zietel.

Jezeli zalecenia instrukcji uzytkowania nie bedg przestrzegane,
reklamacije nie beda mogty by¢ uznane.




Tipps zur Nutzung

Kiichenarbeit heiBt Umgang mit hohen Temperaturen, Wasser-
dampf, Feuchtigkeit und Nasse. Dartiber hinaus verursachen
viele Lebensmittel starke Flecken. Die heutigen Mébelmaterialien
sind zwar gegen die meisten Beanspruchungen bestéandig, aber
dennoch gibt es Grenzen, die in den spezifischen Eigenschaften
der Werkstoffe begriindet sind.

Damit Sie lange Freude an Ihrer Kiiche haben, sollten Sie ein paar
wichtige Tipps beim Umgang mit Ihrer Kiiche befolgen.

Sorgen Sie beim Kochen fiir ausreichende Beliiftung
und dafiir, dass entstehender Dampf nicht an Mébelteilen
kondensiert.

Stimmen Sie die Leistung der Dunsthaube auf Ihre individuellen
Gegebenheiten ab. Als Faustregel gilt die Formel:

Grundfléche der Kiiche x Raumhéhe x 6 =
minimale Liifterleistung in m%/Stunde (minimal)

Grundfléche der Kiiche x Raumhohe x 12 =
maximale Liifterleistung in m%Stunde (maximal)

Beispiel: Grundflache der Kiiche = 12 m?
Raumhéhe = 2,40 m

12 m?x 2,4 mx 6/h = ca. 173 m’/Stunde (min.)
12 m?x 2,4 mx 12/h = ca. 346 m/Stunde (max.)

Benutzen Sie grundsétzlich den Dunstabzug.

Heat, steam, moisture and water will often be present when
kitchen work is being done. Foodstuffs can also cause heavy
stains to surfaces. Although modern day kitchen materials
are resistant to most of the demands put on them today,
there are, however, certain limits to which materials can be
exposed depending on their material properties.

Tips on kitchen use

To ensure that your kitchen will deliver years of beauty and
enjoyment, here are a few important tips that you should follow.

When cooking foods, make sure adequate ventilation
is present to prevent moisture condensation forming
on kitchen surfaces.

Is the ventilation capacity of your cooker hood adequate?
The following calculation should be used as a guide:
Overall kitchen area x room height x 6 =

minimum ventilation capacity in m?/ hour (min.)

Overall kitchen area x room height x 12 =

maximum ventilation capacity in m%hour (max.)

For example: Overall kitchen area = 12 m?
Room height =240m

12 m?x 2.4 m x 6/h = approx. 173 m¥hour (min.)

12 m?x 2.4 m x 12/h = approx. 346 m*/hour (max.)

Always switch on your cooker hood.

Dans une cuisine, les activités sont liées a des températures
élevées, de la vapeur, de I'humidité et de I'eau. En plus,

de nombreux produits alimentaires provoquent des taches
tenaces. Certes, les matériaux utilisés de nos jours pour la
fabrication des meubles résistent a la plupart des sollicita-
tions, mais il existe, la aussi, des limites fondées dans les
caractéristiques spécifiques des différentes matieres.

Conseils d’utilisation

Pour que vous prafitiez longuement de votre cuisine, nous
vous recommandons de suivre les quelques conseils et
astuces d'utilisation utiles qui suivent.

Pendant la cuisson, assurez une ventilation suffisante et
veillez a ce que la vapeur générée ne condense pas sur
les meubles.

Adaptez la puissance de la hotte a vos besoins spécifiques.
Pour la calculer, utilisez cette regle élémentaire:

Superficie de base de la cuisine x hauteur de plafond x 6 =
puissance de ventilation minimale en m*/heure (au minimum)
Superficie de base de la cuisine x hauteur de plafond x 12 =
puissance de ventilation minimale en m*/heure (au maximum)

Exemple: Superficie de base de la cuisine = 12 m?
Hauteur de plafond =240m

12 m?x 2,4 m x 6/h = 173 m® env./heure (au minimum)

12 m?x 2,4 m x 12/h = 346 m* env./heure (au maximum)

Servez-vous toujours de votre hotte.
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Keukenwerk betekent omgang met hoge temperaturen,
stoom, vocht en water. Bovendien veroorzaken veel levens-
middelen intensieve viekken. De moderne meubelmaterialen
zijin weliswaar bestand tegen de meeste invioeden van bui-
tenaf, maar toch zijn er grenzen die afhankelijk zijn van de
specifieke eigenschappen van het materiaal.

Tips voor het gebruik

Om lang plezier van uw keuken te kunnen beleven, adviseren
wij u in de omgang met uw keuken een paar belangrijke tips
op te volgen.

Zorg bij het koken voor voldoende ventilatie en let op
dat de damp die ontstaat niet op de meubeldelen con-
denseert.

Stem het vermogen van uw afzuigkap af op uw individuele
situatie. Als vuistregel geldt de formule:

Grondopperviak van de keuken x hoogte van de ruimte x 6 =
minimaal ventilatorvermogen in m%uur (minimaal)
Grondopperviak van de keuken x hoogte van de ruimte x 12 =
maximaal ventilatorvermogen in m%/uur (maximaal))

Voorbeeld: opperviak van de keuken = 12 m?
Hoogte van de ruimte =2,40m

12 m?x 2,4 m x 6/h = ca. 173 m*/uur (minimaal)

12 m?x 2,4 m x 12/h = ca. 346 m*/uur (maximaal)

Maak altijd gebruik van uw afzuigkap.
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Trabajar en la cocina significa manejar altas temperaturas,
vapor de agua y humedad. Ademds, son muchos los alimen-
tos que dejan manchas persistentes. Bien es verdad que
los materiales que se utilizan hoy dia para la fabricacion de
muebles soportan practicamente cualquier uso, pero existen
limites condicionados por las caracteristicas especificas de
dichos materiales.

Consejos de uso

Para poder disfrutar de su cocina durante mas tiempo, siga
los importantes consejos que se indican a continuacion.

Al cocinar, procure que haya ventilacion suficiente y que
el vapor no se condense en las piezas del mobiliario.

Ajuste la potencia del extractor de humos de acuerdo con las
dimensiones de su cocina. La formula establecida por norma
general es:

Superficie de la cocina x la altura de la habitacion x 6 =
potencia minima de aspiracion en m3/ hora (minimo)

Superficie de la cocina x la altura de la habitacion x 12 =
potencia de aspiracion maxima en m3/ hora (maximo)

Ejemplo: Superficie de la cocina = 12 m?2
Altura =2,40m

12 m2x 2,4 m x 6/h = aprox. 173 m%hora (minimo)

12 m2x 2,4 m x 12/h = aprox. 346 m3/hora (maximo)

Utilice siempre el extractor.

Pabora Ha kyxHe NofpasyMeBaeT BbICOKME TEMMEPATYpbI,
nap, BNXHOCTb 11 CbIpOCTb. KpoMeE TOro, HEKOTOpbIE MPOZYKTHI
CTAHOBSTCS MPUYMHOI NOSIBNIEHNS CTOMKIX NSTEH. XOTA HA
CErofHALIHNIA IeHb MHOTWE MaTepuabl AN U3roTOBEHNS
Me0es YCTOMYIMBbI K 60MbLUEHA YACTW BO3AENCTBIAN, HO BCE
Taku 0cobble CBOVCTBA MaTepUanos

HE0Ee3rpaHNyHbI.

COBETbI 10 3KCIYATALIAN

YT06bI KYXHS KaK MOXHO [0fbLLE Morfa Bac pafosarth, cneayet
YYECTb Mapy BaXHbIX COBETOB NP €€ aKChyaTaLyn.

Bo Bpems NpuroToBNeHns N1 06ecrneysTe A0CTATO4HYI0
BEHTUNALWMIO, YTOObI OT 06Pa3yHoLLLErocs napa Ha mebenn
He BbICTynan KOHAEHcaT.

Heo6x0aumo, YTo6bl MOLLHOCTb Ballieil BbITSKKN COOTBET-
CTBOBAIa UHANBMAYab-HbIM pasvepam Balueit kyxHu. [ns
ONpeeNeHns 3Toro BOCMoNb3ynTeCh CReaytoLLei hopMynoii:

Mnowanp KyxHu X BbICOTA MOMELLEHIS X 6 = MUHMANbHAs
MOLLHOCTb BEHTUNS-LIM B M%/4 (MUHUMYM)

MnoLuazb KyxHY X BbiCOTa MOMELLEHNS X 12 = MakcuMasbHas
MOLLHOCTb BEHTUNSLMN B M%/4 (MaKCUMyM)

Mpymep: nnowaab KyxHu = 12 w?
BbICOTA nomelLgHns = 2,40 m

12 M? X 2,4 M x 6/4 = okono 173 M/4 (MuHUMYM)

12 M? X 2,4 M x 12/4 = oKono 346 M%/4 (Makcumym)

Wcnon b3yI7ITe BbITSKKY 00513aTEJbHO.
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Pri préaci v kuchyni se Gasto vyskytuje teplo, vihkost a voda.
Potraviny mohou zplisobit vyrazné skvrny na povrchu na-
bytku. Ackoliv jsou moderni kuchyriské materidly odolné
V(i¢i kazdodennim ndrokdm, které jsou na né kladeny, v
zavislosti na jejich vlastnostech existuji urcita omezeni.

Rady pro pouzivani kuchyné

NiZe naleznete nékolik ddleZitych rad, jejichz dodrZovani
Vam zajisti radost a uzitek z vasi kuchyné po dlouhd léta.

Kdykoliv varite, dostate¢né vyuzivejte vétrani, abyste
zabranili tvoreni vysrazeni vihkosti na plochach
kuchyné.

Je ventilacni kapacita vaSeho odsavace par dostate¢nd?
Nasleduijici vypocet Vam miize poslouZit jako voditko:
Celkova plocha kuchyné x vySka stropu x 6 =

minimalni ventilacni kapacita v m%hod. (min.)

Celkova plocha kuchyné x vySka stropu x 12 =

maximalni ventilaéni kapacita v m*hod. (max.)

Priklad: Celkova plocha kuchyné = 12 m?
\lySka stropu =2,40m

12 m?x 2,4 m x 6/h = cca 173 m¥hod. (min.)

12 m?x 2,4 m x 12/h = cca 346 m*hod. (max.)

Vzdy zapinejte Vas odsavac par.

Gorgco, para, wilgoc i woda sg zawsze obecne podczas pracy

w kuchni. Artykuty spozywcze réwniez moga powodowac trudne
do usunigcia plamy. Pomimo, ze wspdtczesnie materiaty uzywane
do produkcji kuchni spefniaja wigkszo$¢ wymagan, ktdre im

dzis stawiamy, istnieja jednak pewne ograniczenia zalezne od
whasciwosci danego materiatu.

Wskazowki uzytkowania kuchni

Aby mie¢ pewnosc, ze Panstwa kuchnia zachowa pigkny wyglad
i bedzie Paristwa satysfakcjonowac latami, przedstawiamy
wazne wskazowki, ktérych powinni Panstwo przestrzegac.

Gotujac positki trzeba zwrdci¢ uwage, czy w pomieszcze-
niu jest odpowiednia wentylacja, aby zapobiec skraplaniu
sie pary wodnej na powierzchni mebli.

Czy wydajnos¢ Paristwa okapu jest wystarczajaca? Ponizsza
kalkulacja powinna postuzy¢ jako przewodnik:

powierzchnia catkowita kuchni x wysoko$¢ pomieszczenia

x 6 = minimalna wydajnos$¢ wentylacji w m3/godzing (min.)
powierzchnia catkowita kuchni x wysoko$¢ pomieszczenia

x 12 = maksymalna wydajno$¢ wentylacji w m3/godzing
(max.)

na przyktad: powierzchnia catkowita kuchni = 12 m?2
wysokoS¢ pomieszczenia =240m

12 m2x 2,40 m x 6/h = ca. 173 m3/godzing (min.)

12 m2x 2,40 m x 12/h = ca. 346 m3/godzing (max.)

Nalezy zawsze uruchamia¢ okap kuchenny.



Tipps zur Nutzung

Vermeiden Sie stehende Nésse, inshesondere auf Fugen
und Tiirunterkanten. Stellen Sie keine Wasserkocher,
Kaffeemaschinen oder Soda-Gerate usw. auf die Fugen
der Arbeitsplattenverbindungen.

(Offnen Sie den Geschirrspiiler erst ca. 20 Min. nach Ablauf des

Programms, damit der Dampf Gelegenheit hat, im Geréat zu
kondensieren.
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Stellen Sie keine heiBen Topfe ohne schiitzende Unterlage

auf die Arbeitsplatte oder andere Mdbelteile.

Uberpriifen Sie ab und zu die Oberflichentemperatur an
der Seitenkante der Backofentiir.

ﬁf—\—‘— - %*”

Hinweis: Solange Sie die
Kante noch mit der Finger-
kuppe beriihren kdnnen,
ist die Temperatur niedriger
als etwa 70 Grad und die
Warmeabgabe in Ordnung.
Wenn nicht, muss der
Backofen auf Dichtigkeit der
Tire durch Ihren Kunden-
dienst Uberprtift werden.

Do not allow moisture to remain on surfaces. Pay partic-
ular attention to joints, cut-outs and grouting.

Do not place electric kettles, coffeemakers, or Soda
streams etc on worktops joints.

Tips on kitchen use

Do not open your dishwasher immediately after pro-
gramme finish. Leave it closed for a further 20 minutes
to allow steam to condense inside the dishwasher.

Do not place hot pans on worktop surfaces or other kit-
chen units. Always use a protective mat under the pan.

Check the surface temperature of the cooker door sides
from time to time.

Warning:

If you can still touch the cooker door sides with the tip of your
finger, the temperature will be lower than approx. 70° C and
the heat radiation is within accepted limits. If this is not the
case, a service technician should be called in to check the
door seals on your cooker.

Evitez I'’eau stagnante, notamment au niveau des jonc-
tions et sur les rebords inférieurs des portes.

Ne placez pas de bouilloire, de cafetiere, d’appareil a soda
etc. aux emplacements des joints des plans de travail.

Conseils d’utilisation

Aprés le programme de lavage, attendez 20 min. env.
avant d’ouvrir le lave-vaisselle, pour permettre a la
vapeur de condenser a I'intérieur de I'appareil.

Ne posez pas les casseroles brilantes directement sur
le plan de travail ou sur les meubles, mais prévoyez un
dessous-de-plat.

Vérifiez de temps en temps la température de surface
sur le chant latéral de la porte du four.

A noter:

tant que vous pouvez toucher le bord avec le bout du doigt, la
température est inférieure a 70 degrés environ et le dégage-
ment de chaleur est correct. Si ce n’est pas le cas, il convient
de faire vérifier I'étanchéité des portes par le S.A.V. compétent.
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Voorkom dat er vocht op de oppervlakken blijft staan,
vooral op voegen en aan deuronderkanten.

Plaats geen waterkoker, koffiezetapparaat of frisdrankap-
paraat etc. op de voegen van de werkbladverbindingen.

Tips voor het gebruik

Open de vaatwasser pas ca. 20 minuten na beéindiging
van het programma, zodat de damp gelegenheid heeft in
het apparaat te condenseren.

Plaats de hete pannen niet zonder onderzetter op het
werkblad of op andere meubeldelen.

Controleer af en toe de oppervlaktetemperatuur aan de
zijkanten van de ovendeur.

Opmerking:

Zolang u deze kanten nog met de vingertoppen kunt aanraken
is de temperatuur lager dan ca. 70 °C en kunt u de verwar-
ming van de zijkanten tolereren. Is de temperatuur hoger,
dan dient u de afdichting van de ovendeur door uw klanten-
service te laten controleren.
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Evite que se acumule humedad en las distintas zonas,
en especial en las ensambladuras y en los cantos infe-
riores de las puertas.

No coloque hervidores de agua, cafeteras, fuentes de
soda etc. sobre las juntas de la encimera.

Consejos de uso

No abra el lavavajillas hasta que hayan transcurrido
unos 20 min. desde la finalizacion del programa para
que el vapor pueda condensarse dentro del aparato.

No coloque ollas, ni cazuelas o cazos calientes sobre
la encimera u otras piezas del mobiliario sin utilizar
una base protectora.

Controle de vez en cuando la temperatura de superficie
de uno de los laterales de la puerta del horno.

Nota:

Si puede soportar tocar el lateral con la yema del dedo, la
temperatura es algo inferior a los 70 grados y la emision de
calor es correcta. Si no es asi, llame al servicio técnico para
que revise la estanqueidad de las puertas del horno.

CBOEBPEMEHHO yAansiTe pasnuTyto XUAKOCTb, 0CO6EHHO
B MECTaX CTbIKOB 1 Y HWKHETO Kpasi ABEPOK.

He ycTaHaBnuBaiTe aneKTpoYanH1KoB, KoheMaLLmH uin
CMOHOB A/1S1 ra3UpOBAHHON BOAbI 1 ..J. HA CTbIKAX CTO-
JEWHWLbI.

COBETbI 10 3KCITYATALIAN

lMocne 3aBepLueHUs paboTbl NOCYAOMOEYHO MaLUKHbI He
cnesyeT OTKpbIBaTh eé nepable 20 MUH., 4TOObI KOHAEHCAT
0T napa ocTacs B MallMHe.

He cTaBbTe HA CTONELLHNLY 1 ApYriue YyacTin Meoesn
ropsAYNe KacTpron 6e3 3aLiuTHOI MOACTABKM.

MpoBepsiTe BPEeMs 0T BPEMEH! TEMMNEPaTypy NoBEpXHO-
CTU Y Kpast ABEPLib! AYXOBKM.

[prmeyarme:

[10 Tex 1op, Mnoka [0 Kpast MOXHO JOTPOHYTLCA NasbLEM -
Temnepartypa Hwxe 70°C v TennooTaaya B Hopme. Ecim HeT,
TO Heo6X0/MMa NepenpoBepKa MIOTHOCTI NPUEraHus
NBEPLIbI AyXOBKW BalLiei CepBIUCHON CYX60MA.
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Zabraiite, aby vihkost zlistavala na povrchovych plo-
chach. Zvlastni pozornost vénujte spojiim, vyreziim a
sparam. Na spoje pracovni desky neumistujte varné
konvice, kavovary anebo pfistroje na vyrobu sycenych
napojt.

Rady pro pouzivani kuchyné

Neotevirejte mycku okamzité po ukonceni myciho
programu. Abyste umoznili vysrazeni par pfimo v
mycce, ponechte ji uzavienou jesté 20 minut po
ukonceni programu.

Nepokladejte horké nadobi pfimo na kuchyriskou
pracovni desku. Pod nadobi vzdy pouzivejte
ochranné podlozky.

Cas od ¢asu zkontrolujte teplotu boéni hrany skfifiky
vedle dvefi trouby.

Upozornéni:

Jestlize se milzete polstarkem prstu dotknout bocnice skiifiky
vedle dvefi trouby, pak je v tomto misté pravdépodobné tep-
lota niz8i nez 70°C a vyzarovani tepla je v mezi pfipustného
limitu. Jestlize tomu tak nent, je potfebné pozvat ke kontrole
tésnéni u dvefich trouby servisniho technika.

Nie nalezy pozwalaé, by wilgo¢ pozostawata na powier-
zchniach mebli oraz zwrdci¢ szczegdlng uwage na
potaczenia, wyciecia i spoiny. Nie wolno ustawiaé czaj-
nika elektrycznego, ekspresu do kawy ani parowaru na
taczeniu blatu.

Wskazowki uzytkowania kuchni

Nie powinno sig otwiera¢ zmywarki natychmiast po
zakoriczeniu programu. Nalezy pozostawic ja zamknigta
na 20 minut, aby pozwoli¢ parze skropli¢ sie wewnatrz
zmywarki.

Nie powinni Paristwo stawia¢ rozgrzanych garnkow
bezposrednio na blacie lub szafce, zawsze nalezy
uzywac ochronnej podktadki pod garnki.

0d czasu do czasu powinni Paristwo sprawdzac
temperature bocznych powierzchni drzwi piekarnika.

Ostrzezenie:

Jezeli jestescie Panstwo w stanie dotknac bocznych krawedzi
drzwi piekarnika czubkiem palca, 0znacza to, ze ich tempera-
tura jest nizsza niz okoto 70°C i promieniowanie cieplne jest
na akceptowalnym poziomie. W przeciwnym wypadku powinni
Panistwo wezwac serwis techniczny aby sprawdzit szczelnosé
drzwi piekarnika.



Tipps zur Nutzung

Stellen Sie die Kaffeemaschine, Wasserkocher oder
Toaster nicht unter die Hangeschrénke. Auf Dauer
schadigt der Dampf bzw. die Temperatur lhre Mobel.

Uberpriifen Sie regelmiBig den Kondenswasserablauf in
Ihrem Kiihlschrank, damit keine Verstopfung stattfindet.
Beachten Sie dazu auch die Gebrauchsanleitung

des Geréteherstellers.

Schneiden Sie nicht direkt auf der Arbeitsplatte, sondern
verwenden Sie ein Schneidbrett.

Porzellan- und Steingutgeschirr hat an der Unterseite einen
unglasierten Rand. Beim Schieben iiber die Arbeitsplatte
konnen deshalb leicht Kratzer entstehen.

Do not place coffeemakers, electric kettles or toasters
under wall cabinets. The steam and heat emitted will
damaged cabinets and fittings.

Tips on kitchen use

Check the condensate drain inside your fridge at regular
intervals to prevent blockage. Follow the user instructions
on this.

Do not use worktops as a cutting surface. Always use
a cutting board.

The under surface of porcelain and stoneware dishes
have rough unglazed edges and can cause scratches
to worktop surfaces when dragged along them.

Ne placez pas la cafetiére, la bouilloire ou le grille-
pain sous les éléments hauts. En effet, a la longue,
la va peur et les températures élevées endommagent
vos meubles.

Conseils d’utilisation

Vérifiez régulierement I’écoulement de I'eau de conden-
sation de votre réfrigérateur, afin qu’il ne se produise
pas d’engorgement. Observez aussi a ce sujet la notice
d’utilisation du fabricant de I'appareil.

Ne coupez pas les aliments directement sur le plan de
travail, mais utilisez pour cela une planche a découper.

La vaisselle en porcelaine et en faience posséde un
rebord non émaillé sur la face inférieure. Ceci peut
provoquer des éraflures sur le plan de travail.
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Plaats een koffiezetapparaat, waterkoker of broodrooster
niet onder de bovenkasten. Op den duur beschadigt de
damp, resp. de hogere temperatuur uw meubelen.

Tips voor het gebruik

Controleer regelmatig de afvoer van het condenswater
in uw koelkast. Hier mag geen verstopping plaatsvinden.
Houd hiervoor rekening met de instructies in de ge-
bruiksaanwijzing van het apparaat.

Snijd niet direct op het werkblad, maar gebruik een
snijplank.

Servies van porselein of aardewerk heeft aan de onder-
kant een ongeglazuurde rand. Als dit over het werkblad
wordt geschoven kunnen gemakkelijk krassen ontstaan.
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No coloque cafeteras, hervidores de agua ni tostadoras
bajo los armarios que estan colgados de la pared, pues,
a la larga, el vapor y la temperatura daiian los muebles.

Consejos de uso

Revise con regularidad el flujo del agua condensada en
su frigorifico para evitar obstrucciones. Al hacerlo, siga
también las instrucciones de uso del fabricante del elec-
trodoméstico.

No corte directamente sobre la encimera; utilice una
tabla para cortar.

Las vajillas de porcelana y de loza tienen un bordeno
esmaltado en la base. Por lo tanto, si arrastra dicha base
por la encimera pueden producirse arafiazos leves.

He ycTaHaBnuBaiiTe KothemalunHy, 3aNeKTpUYecKuin
YaHUK UK TOCTEP NOA HACTEHHbIMM LKadamu. Iap

11 BbICOKasi TEMMepaTypa MoryT co BpEMEHEM NOBPEAUTL
Bawwy me6enb.

COBETbI 10 3KCITYATALIAN

PerynsipHo npoBepsiTe 0TTOK KOHAEH-caTa B Balem
XOJOAMNBHUKE, 4T0ObI N36exaThb 3aKynopku. Mpu 3Tom
co6/iofanTe TakKe UHCTPYKLMIO 3aBOAA-U3rOTOBUTENS
Baluero xono-aunbHuKa.

[Ins Hape3Ku NPOAYKTOB UCMONb3YIATe Pa3aenoyHble
[J0CKu. He cneayeT pe3athb npsiMo Ha CTONELLHMLE.

®apchopoBas 1 Kepamuyeckas nocyfia CHI3y MMeeT Kpas,
He MOKPbITbIE [a3ypblo, KOTOPbIE MOFYT MY MEPeABIKEHNM
110 CTO/ELLHWLIE OCTaBNSTb Ha HEM NETKNe LapanyHbl.
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Nepouzivejte kavovar, varnou konvici anebo toustovac
pod hornimi skfifikami. Para a teplo poSkodi skfiriky a
kovani.

Rady pro pouzivani kuchyné

Kontrolujte pravidelné odtok kondenzatu a jeho
priichodnost uvniti vasi lednice. DodrZujte pokyny
pro uZivatele.

Nikdy nefezte potraviny pfimo na pracovni desce.
Vzdy pouzivejte prkénko.

Spodni plochy porcelanového a kameninového nadobi
jsou opatieny neglazovanou kameninovou hranou.
Tazeni tohoto nadobi po povrchu pracovni desky mize
zplisobit Skrabance.

Nie powinni Paristwo stawia¢ ekspresu do kawy, czaj-
nika elektrycznego lub tostera pod szafkami wiszacymi.
Para i gorgco emitowane przez te urzadzenia moga
uszkodzi¢ szafke oraz akcesoria.

Wskazowki uzytkowania kuchni

Powinno sig regularnie sprawdza¢ odptyw konden-
sacyjny w lodéwce, aby zapobiec jego zablokowaniu.
Nalezy trzymac sie wskazéwek producenta lodowki.

Nie wolno uzywacé blatu roboczego do krojenia. Nalezy
zawsze korzystaé z deski do krojenia.

Spodnia powierzchnia porcelany i zastawy z kamionki
moze posiadac ostre, nie obrobione brzegi, przesuwanie
ich po blacie moze powodowac rysy na jego powier-
zchni.



Pflegetipps

Die regelméaBige Pflege Ihrer Einbauktiche bedeutet Werterhaltung
und verlangert die Lebensdauer erheblich. Zudem halten Sie Ihre
Kiiche in hygienisch einwandfreiem Zustand.

Verwenden Sie grundsatzlich nur milde und wasserlgsliche Haus-
haltsreiniger die in ihrer Produktinformation flir Ktichenmébel
vorgesehen sind. Verwenden Sie am Besten ein weiches,
nichtfusselndes Tuch, ein Ledertuch oder Schwamm. Bitte keine
Microfasertiicher! Entfernen Sie Verschmutzungen so schnell wie
maglich. Frische Flecken lassen sich wesentlich leichter entfernen
als eingetrocknete. Nach der Reinigung griindlich trockenreiben.
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Verwenden Sie auf keinen Fall Lésemittel, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder Topfkratzer, denn sie zerstdren die Oberfliche
so stark, dass eine Aufarbeitung nicht mehr méglich ist.

Regular kitchen care and maintenance can go a long way in
keeping your new cabinets looking their best. They also help
maintain a good level of kitchen hygiene and freshness.

Kitchen Care and Maintenance

Only use mild water-based household detergents designed
for kitchen furniture.Use a soft non-fluffy cloth, leather or
sponge. Do not use micro fibre cloths! Remove any dirt as
quickly as possible. Fresh stains can be wiped away more
easily than dried-on stains. Wipe thoroughly dry after cleaning.

Do not use solvents, bleaches, abrasive cleaners such
as scouring creams and wire or scouring pads. They
will damage surfaces beyond repair.

Never use a steam cleaner.

L"entretien régulier de votre cuisine a encastrer permet d’en
préserver la valeur et de prolonger nettement sa durée de
vie. En plus, vous maintenez ainsi votre cuisine dans un par-
fait état d’hygiene.

Conseils d’entretien

Utilisez uniquement les nettoyants ménagers doux et solubles
dans I'eau qui ont été mentionnés dans la notice d’information
concernant les meubles de cuisine. Dans I'idéal, employez un
chiffon doux non pelucheux, une peau chamoisée ou une
éponge. N'utilisez pas de chiffons en microfibres! Enlevez les
salissures aussi rapidement que possible. Il est conseillé de
ne pas laisser les taches sécher; les taches récentes sont
nettement plus faciles a oter. Apres le nettoyage, frottez bien
pour faire sécher.

N’utilisez en aucun cas des solvants, de la poudre
abrasive, de la paille de fer ou des éponges grattantes,
car ces produits détruisent la surface de sorte qu’il est
impossible de réparer les dégats ainsi engendrés.

N’employez jamais un nettoyeur a vapeur.
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Het regelmatige onderhoud van uw inbouwkeuken betekent te-
gelijkertijd het behoud van de waarde van uw keuken, bovendien
wordt de levensduur van uw keuken aanzienlijk verlengd. Ook
houdt u uw keuken in een hygiénisch onberispelijke toestand.

Onderhoudstips

Gebruik altijd alleen maar milde en in water oplosbare huis-
houdreinigers waarvan in hun gebruiksaanwijzing beschreven
wordt dat zij geschikt zijn voor keukenmeubelen. Gebruik
het liefst een zachte, niet-pluizende doek, een zeem of een
spons. Gebruik a.u.b. geen microvezeldoeken! Verwijder de
verontreinigingen zo snel mogelijk. Verse viekken kunnen veel
gemakkelijker worden verwijderd dan opgedroogde. Wrijf de
oppervlakken na het schoonmaken grondig droog.

Gebruik in geen geval oplosmiddelen, schuurpoeder,
staalwol of een pannenspons. Deze kunnen het
oppervlak zo sterk beschadigen dat geen herstel
meer mogelijK is.

Gebruik ook nooit een stoomreiniger.
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El cuidado regular de su cocina amueblada mantiene el
valor de la misma y prolonga su vida Util. Ademas, permite
mantener su cocina en perfectas condiciones higiénicas.

Leyenda figuras

Utilice siempre productos de limpieza suaves y solubles en
agua especificos para mobiliario de cocina y asegurese de
que as lo indica la informacidn del producto. Utilice preferen-
temente un pafio suave que no deje pelusas, una gamuza o
una esponja. No utilice pafios de microfibra. Elimine la sucie-
dad lo antes posible. Recuerde que es mas facil eliminar una
mancha reciente que una mancha ya seca. Asi pues, al finali-
zar la limpieza, frote la superficie para limpiarla bien.

No utilice nunca disolventes, polvos para fregar, estro-
pajo de acero o utensilios especiales para fregar ollas
y cazuelas y cazos (estropajos, cepillos etc.), pues esto
podria ocasionar un dafio irreparable en la superficie.

No utilice nunca un equipo de limpieza a presion.

PerynsapHbii yxofi 3a Ballieil BCTPOEHHO KyXHei Hafonro
COXPAHWT €€ 11 3Ha4N-TENbHO NPOLYINT €/l CPOK CNYXKObI.
Kpome T0ro, no3aboTsTech 0 6e3ynpeyHOM COCTOSHIAN
BavLieli KyxHu ¢ TOYKM 3pEHUS TUTEHbI.

COBETbI 10 YX04y

Vlcnonb3yiiTe TONbKO MATKWE M BOZOPACTBOPVMbIE MOHLLE
CPe/CTBa, KOTOPbIE NPeAHa3HaYeHb! A4S yxofa 3a Batuei
Me6enbto B MHGopmaLy 06 u3zennu. Jlyyile BCero Bocrosb-
3yITECh MATKOW TKaHEBOW CaneTKO, CAIDETKON 13 KOXN
v ry6Koii. MoxanyicTa, He CMonb3yiTe MUKPO(MOPOBbIE
canceTku! Yaansiite 3arpsisHeHnst Kak MOXHO CKopee,
CBexve NsTHa YAansioTcs HAMHOMO MPOLLLE, YeM 3aCOXLLME.
locne 04MCTKI HEOOXOAMMO BLITEPETH MOBEPXHOCTb HACYXO.

Hu B Koem cnyyae He UCnosb3ynTe pacTBOPUTENN,
0T6ENMBATENN, MOYAJIKN U3 CTASIBHON CTPYXXKN 1
Jpyrie abpasuBHble CPeACTBa U MaTepuarbl, Tak
KaK OHU 0YEHb CUJIbHO MOBPEXAAIOT MOBEPXHOCTh
11 NocneaytoLLee BOCCTAHOBINEHME €€ HEBO3MOXKHO.

HuKorzia He Cnonb3yiTe 0YUCTKY Napom.
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Pravidelna péce a Uidrzba je zpdsob jak udrzet kuchyrisky
nabytek v nejlepSim stavu. Zde rovnéz pomaha dodrzovani
hygieny a Cistoty.

Péce a udrzba kuchyné

Pro oSetreni kuchynského nabytku je vhodné pouzivat pouze
jemné Cistici prostredky na bazi vody a mékké hladkeé utérky,
k{izi anebo houbicku. Nepouzivejte mikro vidknité textilie.
Odstrariujte jakoukoliv necistotu tak rychle, jak jen to bude
mozné. Cerstvé skvrny Ize odstranit snadnéji, nez jiz zaschlg.
Po vycisténi necistot vytrete oSetfené misto zcela do sucha.

NepouZivejte rozpoustédla, bélidla ani abrazivni Cistice
jako jsou Cistici pasty a krémy, draténky anebo houbicky
se zdrsnénym povrchem.

Nikdy nepouzivejte parni Cistic.

Regularna pielegnacja i konserwacja kuchni pomaga w utrzy-
maniu jej najlepszego wygladu na diugo. Jest réwniez wazna
dla utrzymania dobrego poziomu higieny i czystosci.

Pielegnacja i konserwacja kuchni

Nalezy uzywac wytgcznie tagodnych detergentow przezna-
czonych do mebli kuchennych. Powinni Panstwo uzywac
delikatnych, nie puszystych tkanin, skor lub gabek. Nie wolno
uzywac szmatek z microfazy! Wszelkie brudy trzeba usuwac
tak szybko jak to mozliwe. Swieze plamy sg duzo fatwiejsze
do usuniecia od zaschnigtych. Nalezy doktadnie wyciera¢
powierzchnie, a po myciu starannie jg osuszyc.

Nie nalezy uzywacé rozpuszczalnikow, wybielaczy,
Sciernych $rodkéw czyszczacych takich jak mleczka
czyszczace lub ostrych gabek, moga one spowodowaé
uszkodzenie powierzchni nie do naprawienia.

Nigdy nie wolno uzywac urzadzenia do czyszczenia
parowego.



Pflegetipps
Holz lackiert

Holz oder préziser ausgedriickt Massivholz ist ein lebendiger Werk-
stoff, der besonders auf Luftfeuchtigkeit reagiert. Man sagt, Holz
Larbeitet*. Die Oberfldchenbehandlung kann diese Erscheinung
zwar verlangsamen, aber nicht vollstdndig verhindern. Sorgen Sie
also daftir, dass die Luftfeuchtigkeit in Ihrer Kiiche am Besten
zwischen 40 und 70 % liegt. Kurzzeitige Uber- oder Unterschrei-
tungen im Bereich von 2-3 Tagen haben keine negativen Aus-
wirkungen. Ubrigens fiihlen Sie sich bei dieser Luftfeuchtigkeit
auch am Wohlsten.

Als reines Naturprodukt unterliegt Holz bedingt durch die unter-
schiedlichen Wuchsregionen geringfiigigen Schwankungen in
Farbe und Struktur. Fir Liebhaber von Massivholz ist das ein
Qualitdtsmerkmal.

Quellen und Schwinden bei Massivholz
Beispiel: Rahmentiir

Uberstand Riicksprung

‘ durch Quellung v durch Schwinden

normale Luftfeuchtigkeit

hohe Luftfeuchtigkeit geringe Luftfeuchtigkeit

Lackierte Holzoberflachen werden mit warmem Wasser und
einem milden Haushaltsreiniger mittels feuchtem Tuch behandelt.
Danach die Oberflachen in Strukturrichtung sorgfaltig trocknen.
Flir besonders hartndckige Flecken kann der Haushaltsreiniger
unverdinnt oder auch ein Glasreiniger verwendet werden. Priifen
Sie sicherheitshalber an einer unauffélligen Stelle, ob der Glas-
reiniger die Oberfldche angreift.

Des weiteren sollten Sie keine Mobelpolituren oder Wachse ver-
wenden, da diese ungeeignete Losungsmittel enthalten kénnen
und einen schmutzbringenden Film erzeugen.
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Kitchen Care and Maintenance
Lacquered wood surfaces

Wood, whether veneer or solid, is a living material and very
sensitive to moisture. Different humidity levels can cause the
wood to ‘work’ . Special surface treatment can reduce wood
from working but not prevent it completely. Always make sure
that the humidity in your kitchen is between 40 and 70 %.
Humidity levels under or over the recommended level for a
period of 2-3 days will not cause damage to your kitchen.
The recommended level is also the best level for your own
well-being.

As wood is a natural product, small colour and grain devia-
tions are possible due to the different regions in which it is
grown.

Examples of wood swelling and shrinkage

Swelling Shrinkage

Normal humidity excessive humidity lack of humidity

Lacquered wood surfaces should be cleaned with a soft
cloth, using warm water and a mild household detergent.
Carefully wipe the surface dry following the structure of

the wood grain. More stubborn stains can be removed us-
ing an undiluted mild household detergent or glass cleaner.
To make sure that the glass cleaner does not damage the
surface, test the cleaner on a surface which is not readably
visible to the eye.

Never use furniture polishes or waxes for cleaning, as they
may contain unsuitable solvents which leave behind a film
that attracts dust and dirt.

Conseils d’entretien
Bois laqué

Le bois ou plus précisément le bois massif est un matériau
vivant qui réagit notamment a I’humidité de I'air. On dit alors
que le bais «travaille».La finition de surface peut certes ralen-
tir ce processus, sans I'empécher toutefois completement.
Dans I'idéal, veillez par conséquent a maintenir une humidité
de I'ordre de 40 a 70 % dans votre cuisine. Si ces limites
sont dépassées dans un sens ou dans I'autre pendant une
courte période, 2 a 3 jours, par ex., ceci n’a aucune inci-
dence facheuse. C’est d'ailleurs lorsque cette humidité de
I'air est atteinte que vous vous sentez le mieux.

En tant que produit naturel a I'état pur, le bois est soumis a
de faibles variations au niveau des couleurs et de sa structure,
dues aux différentes régions de croissance. Pour les amateurs
de bois massif, ceci est une caractéristique de qualité.

Le bois massif gonfle et rétrécit Exemple:
porte a encadrement

Débord dii au gonflement Retrait d{l au rétrécissement

Humidité nor- Humidité élevée Faible humidité
male de I'air de 'air de I'air

Les surfaces en bois laquées doivent étre traitées avec

de I'eau chaude, un nettoyant ménager doux et un chiffon
humide. Ensuite, il faut sécher soigneusement les surfaces
dans le sens de la madrure. Si les taches sont particuliere-
ment tenaces, il est possible d’utiliser le nettoyant ménager
non dilué ou bien aussi un nettoyant pour vitres. Par précau-
tion, vérifiez a un endroit non visible si le nettoyant pour vitres
attaque la surface.

Par ailleurs, il convient de ne pas employer des produits de
lustrage ou des cires, car ils peuvent contenir des solvants
impropres et générer un film salissant.
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Onderhoudstips
Gelakt hout

Hout, of nauwkeuriger uitgedrukt, massief hout is levend
materiaal, dat vooral op luchtvochtigheid reageert. Men
zegt: “Hout werkt”. De oppervlaktebehandeling kan dit
fenomeen weliswaar verlangzamen, maar nooit helemaal
voorkomen. Zorg er daarom altijd voor, dat de luchtvochtig-
heid in uw keuken tussen 40 en 70 % ligt. Een kortdurende
hogere of lagere waarde gedurende 2-3 dagen heeft geen
negatieve uitwerking. Overigens voelt u zich bij deze lucht-
vochtigheid ook op uw best.

Als zuiver natuurproduct wordt hout beinvioed door de ver-
schillende bosgebieden, waardoor geringe nuances in Kleur
en structuur ontstaan. Voor de liefhebbers van massief hout
is dat een kenmerk van kwaliteit.

Uitzetten en krimpen van massief hout Bijvoorbeeld:
deur met raamwerk

Overstek door uitzetting Inspringing door krimpen

normale lucht- hoge luchtvochtig- lage luchtvoch-
vochtigheid heid tigheid

Gelakte houten oppervlakken worden met een vochtige doek
met warm water en een milde huishoudreiniger behandeld.
Daarna moeten de oppervlakken zorgvuldig in structuurrichting
worden drooggewreven. Voor bijzonder hardnekkige viekken
kan de huishoudreiniger onverdund of ook een glasreiniger
worden gebruikt. Probeer voor alle zekerheid op een onopval-
lende plaats uit of de glasreiniger het opperviak misschien
aantast.

Verder mag u geen meubelpolitoeren of was gebruiken,
omdat deze middelen ongeschikte oplosmiddelen kunnen
bevatten die een vuilveroorzakende laag achterlaten.
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Leyenda figuras
Madera lacada

La madera o, para ser mas precisos, la madera maciza, es
un material vivo que reacciona especialmente a la humedad
del aire. Se dice que la madera “trabaja“. Si bien el trata-
miento de la superficie puede retardar la aparicion de estos
indicios, no puede evitarla por completo. Por tanto, procure
que humedad ambiental de su cocina se mantenga siempre
entre el 40 y el 70%. Si ésta es inferior o superior a lo indi-
cado, en un plazo de tan sélo 2 6 3 dias pueden producirse
efectos muy negativos. Ademas, como es natural, mantener
la temperatura indicada hace que la estancia en la cocina
sea mas agradable.

Como el producto cien por cien natural que es, el color y la
estructura de la madera pueden variar ligeramente en fun-
cion de su origen. No obstante, los amantes de la madera
maciza consideran este detalle como un indicador de su calidad.

Hinchamiento y contraccion de la madera maciza.
Ejemplo: marco de la puerta

sobresale por vuelve a encajar por

el hinchamiento la contraccion

humedad del umedad del humedad
aire normal aire alta del aire baja

Las superficies de madera lacada se limpian un pafio hume-
decido con agua y un producto de limpieza suave. Después
se deben secar con cuidado siguiendo la direccion de la es-
tructura. Si las manchas son especialmente dificiles, puede
utilizar un producto de limpieza sin diluir, o bien emplear un
limpiacristales. Como medida de seguridad, compruebe si

el limpiacristales dana la superficie aplicandolo en una zona
poco visible.

Por lo demas, no utilice abrillantadores para muebles ni
ceras, ya que estos contienen disolventes inapropiados y
pueden formar una pelicula acumuladora de suciedad.

COBETbI M0 YX04y
JlakupoBaHHOE AEPeBo

[lepeBo unu, ToYHee roBopst MaccuB Aepesa, XNBoK
marepuan, KOTopbliii 0COBEHHO PearvpyeT Ha BAXKHOCTb.
CyLLECTBYET BbIpaXeHie, 4T iepeso “padotaet”. 0bpaboTka
MOBEPXHOCTUMOXKET 3aMeLINTb 3TOT MPOLIECC, HO He
NPeSOTBPATUTb NOMHOCTbIO. CieanTe 3a TeM, YTOOb!
BNaXHOCTb Ha Balwe KyxHe 6bina B npeaenax 40 - 70 %.
KpaTkoBpemeHHbIe OTKMOHEHMS OT HOPMbI B TeYeHIe 2-3
[JHeil He MOBNEKYT HEraTuBHbIX NocneacTsuid. Kpome Toro,
PEKOMEHYeMbI YPOBEHb BNKHOCTI NO3BOANUT TAKXE U
Bawm 4yBcTBOBATH CEOS MPEBOCXOAHO.

[lepeBo, SBASSCh YACTbIM HATYPaNIbHbIM MPOAYKTOM,

B 3aBMCHMOCTY OT 06/1ACTIA MPOM3PACTAHS NOABEPKEHO
HE3HAYUTENbHBIM OTKIIOHEHWAM MO LIBETY U CTPYKTYPE.
[ins ntobuTeneli MaccuBa epesa - 310 KpUTepUiA KayecTBa.

PasbyxaHue n ycbixaHue maccusa fepesa lNpumep:
pamoyHast ABepb

BbicTynaer 3a kpaii u3-3a OTCTynaeT oT Kpasi 13-3a
pas6yxaHuns YCbIXaHns

HOpMasibHad BbICOKasA BNaX- HI3KaA BNaX-
BNaXHOCTb HOCTb HOCTb

JlaknpoBaHHble AepeBsiHHbIE MOBEPXHOCTY CIEyeT O4NLLATD
TEnyI0M BOAOV C MATKAM YACTSALLAM CPELCTBOM BIXKHON
CcandheTKoiA. 10Cne QUMCTKIA TLLATENBHO BLITEPETb MOBEPXHOCTH
10 HaNPaBIEHNIO TEKCTYPbI. [N CTOMKUX NSATEH MOXXHO
1CMOMb30BaTh HEpPa3baBEeHHbIE YNCTALLME CPEACTBA UK
CTEK/I004MCTUTENb. Ha BCAKMIA Cryyai npoBepsTe B
HE3aMETHOM MECTE, HE PasbedaeT N CTEKNO0YUCTUTEND
MOBEPXHOCTb.

B panbHeiiLiem Henb3s NPUMEHSITb HIUKAKYIO MEGENbHYI0
MOMUTYPY WNN BOCK, TaK KaK OHI MOTYT COAEPXaTh
HENOAXOZSILLME PACTBOPUTENH 11 CO3/1ABATb Ha MOBEPXHOCTM
MNEHKY, NPUTAMVBAIOLLYIO 3arPASHEHNS.
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Péce a udrzba kuchyné
Povrch lakovaného dreva

Drevo, at dyha anebo masiv jsou Zivé materialy, které jsou
velice citlivé na vihkost. Rozdilna droven vihkosti mize zapfi-
¢init to, Ze drevo ,pracuje”. Specialni oSetfeni povrchu mize
omezit ,pracovani dreva ale nemtize mu zcela zabranit.
Vidy zajistéte, aby se vihkost ve vasi kuchyni pohybovala
mezi 40 a 70%. Uroven pod anebo nad doporucenou vihkosti
po dobu 2-3 dnli neposkodi vasi kuchyn. DodrZovani dopo-
rucené Urovné vihkosti je pro Vs rovnéz tou nejlepsi cestou
ke spokojenosti.

ProtoZe je drevo prirodni materidl, drobné odchylky v barvé
a strukture jsou mozné v zvislosti na regionu, ze kterého
drevo pochazi.

Priklady zbobtnani a smrsténi dreva

Zbobtnani Smrsténi

Nedostatecna
vihkost

Normalni vihkost Nadmérna vihkost

Lakovang drevéné povrchy mohou byt CiStény jemnou tka-
ninou za pouZiti teplé vody a jemného Cisticiho prostredku.
Opatrné vytrete do sucha tak, Ze dodrZujete strukturu dreva
a smér let. Tézko odstranitelné skvrny miiZete odstranit
nefedénym domadcim cisticim prostredkem anebo Cisticem
na sklo. Abyste méli jistotu, Ze nedojde k poSkozeni dreva,
otestujte si nejprve Gistici piipravek na plochéch, které nejsou
viditelng.

Nikdy pro Cisténi nepouzivejte lestidla a vosky na nabytek,
protoZze mohou obsahovat nevhodna rozpoustédla, ktera na
povrchu zanechdvaji film pritahujici prach a ne€istoty.

Pielegnacja i konserwacja kuchni
forniry lakierowane

Drewno. niezaleznie czy to fornir czy lite drewno, jest
materiatem naturalnym, bardzo wrazliwym na wilgog.
Zmiany poziomu wilgotnosci moga powodowac jego ,prace”.
Specjalne traktowanie jego powierzchni moze ograniczy¢

to zjawisko, ale nie jest w stanie catkowicie go wykluczyc.
Upewnijcie sie Panstwo, ze wilgotnos¢ w Panstwa kuchni
jest na poziomie 40 - 70 %. Odchylenie w gére lub w dot od
zalecanych wartosci na okres 2-3 dni nie spowoduje uszko-
dzenia Panstwa kuchni. Rekomendowany poziom wilgotnos¢
jest réwniez najlepszym poziomem dla Panstwa dobrego
samopoczucia.

W zwigzku z tym, ze drewno jest materiatem naturalnym,
mozliwe sg niewielkie réznice w kolorze i ustojeniu w
zaleznosci od tego, w jakim regionie rosto drzewo.

Przyktady puchniecia i kurczenia sie drewna
Przyktad: front ramowy

puchniecie skurcz
normalna nadmierna za niska
wilgotnoscl wilgotnosc¢ wilgotnoscé

lakierowane drewniane powierzchnie powinny by¢ czyszczone
za pomoca delikatnej szmatki z uzyciem cieptej wody i deli-
katnego detergentu. Ostroznie nalezy wytrze¢ powierzchnie
do sucha podazajac za kierunkiem ustojenia. Bardzie oporne
plamy moga by¢ usuwane nierozciericzonym tagodnym deter-
gentem lub ptynem do mycia szyb. Aby upewnic sig, ze ptyn
nie uszkodzi powierzchni mozna przetestowac go na powier-
zchni, ktora jest niewidoczna.

Nigdy nie wolno uzywac past do mebli ani woskéw do
czyszczenia, poniewaz moga one zawiera¢ nieodpowiednie
rozpuszczalniki oraz pozostawia¢ warstwe przyciagajaca brud
i kurz.



Pflegetipps
Farblackfronten

Reinigen Sie Farblackfronten ausschlieBlich mit einem feuchten
Ledertuch. In Ausnahmefallen bei hartnéckigen Verschmutzungen
kann auch ein milder nichtscheuernder Haushaltsreiniger ver-
wendet werden. Danach feucht abwischen und mit einem
Ledertuch trockenreiben.

»Samtmatte“ Oberflachen

Der Samtmatt-Effekt bei Klichenmdbelfronten wird durch ein
besonderes Silikatmineral im Lackerreicht, das durch seine
Porositét das einfallende Licht ,schluckt* und deshalb matt und
samtigwirkt. Manchmal werden diese Oberflachen auch ,pelle
di pesca“ (= Pfirsichhaut) genannt.

Die Porositat macht diese Oberflache gegen stark geférbte
Fliissigkeiten wie z.B. Johannisbeersaft, Tomatenketchup oder
Rotwein, aber auch Fettspritzer empfindlicher.

Etwaige Flecken moglichst sofort mit Wasser, eventuell unter
Zugabe von handelstiblichen, nicht scheuernden Haushalts-
reinigern, abwaschen. Fettrickstdnde konnen Sie mit einer
weichen Biirste und einer 30%igen, heiBen Schmierseifenldsung
oder auch z.B. mit dem Fettreiniger von Breff unter leichtem
Druck und kreisenden Bewegung ausbiirsten (nicht schrubben,
dann kann eine Glanzstelle entstehen!). AnschlieBend die Front
mit lauwarmen Wasser abwaschen und abtrocknen. Diese Vor-
gehensweise muss unter Umstanden wiederholt werden.

Hochglénzende Oberflachen

Hochglanzende Oberfléachen zeichnen sich durch sehr gute
Reinigungsmdglichkeiten aus, da die Oberfldche komplett ge-
schlossen ist. Anhaftender Schmutz kann so im Gegensatz zu
matten Oberflachen meist einfach abgewischt werden und
bedarf nur selten chemischer Mittel. Hochglanz-Lack kann
mit Autopolitur aufpoliert werden.

Bitte achten Sie unbedingt darauf, dass die verwendeten Putz-
mittel - moglichst Baumwolltiicher (keine Mikrofaser!) - richtg
sauber sind. Eventuell vorhandene Verschmutzungen wie Sand-
oder Staubkorner kdnnen zu einem Verkratzen der Oberflache
fuhren. Fir derartige Gebrauchsspuren kann der Hersteller keine
Gewdhrleistung tibernehmen.
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Kitchen Care and Maintenance
Lacquered fronts

All surfaces should only be cleaned with a damp leather
cloth. A mild non-abrasive household cleaner can be used
for more stubborn stains. Apply the cleaner, then wipe all
surfaces dry.

Silky matt surfaces

A special silicate-based lacquer is used to produce the
silky non-gloss effect of these kitchen fronts. This porous
substance makes these surfaces ‘absorb’ light, creating a
silky matt finish. This type of kitchen is often referred to as
a ‘pelle di pesca’ (peach skin).

The porous characteristics of this type of kitchen front
makes it highly resistant to strongly coloured foodstuffs
such as blackcurrant juice, tomato ketchup and red wine
but less resistant to greasy spots.

Remove any stains immediately with water. Mild non-
abrasive household detergents may be used for more
difficult spots. Greasy spots can also be removed using

a soft brush and a warm 30% soapy solution or a spec-
ial kitchen grease remover from Breff. Use light circular
movements with the brush to remove the grease build-up.
Do not scrub, as it will cause a shiny mark to appear on
the surface. Wipe the surface with water to remove the
cleaner and wipe dry.Repeat the process for tougher
grease Spots.

High gloss fronts

Due to their surface finish high gloss fronts can be easily
cleaned. Unlike matt surfaces, dust and dirt can usually be
quickly wiped away without the use of chemical cleaners.
High gloss fronts can also be polished up using a good
quality car polish.

Cleaning cloths should be made of cotton and thoroughly
clean. Do not use micro-fibre cloths! Sand or dust particles
caught up in the cloth fabric can scratch the surface. The
manufacturer cannot be held responsible for damages of
this type.

Conseils d’entretien
Facades laquées de couleur

Nettoyez les fagades laguées exclusivement avec une peau
chamoisée humide. Exceptionnellement, en cas de salissures
tenaces, il est aussi permis d’utiliser un nettoyant ménager
doux, non abrasif. Essuyez ensuite avec un chiffon humecté
et séchez avec une peau chamoisée.

Surfaces «velours mat»

L'effet de velours mat est obtenu sur les fagades des meubles
de cuisine grace a un minéral au silicate spécial intégré dans
le vernis, qui ,avale“ la lumiere incidente du fait de sa porosité
et qui présente alors un aspect mat et velouté. Ces surfaces
sont parfois appelées ,pelle di pesca“ ( = peau de péche).

La porosité rend ces surfaces plus sensibles aux ligquides
fortement colorés, tels que le jus de cassis, le ketchup a la
tomate ou le vin rouge, mais aussi vis-a-vis des éclabous-
sures de graisse.

Si possible, il faut rincer immédiatement les taches éven-
tuelles avec de I'eau, éventuellement additionnée de net-
toyant ménager courant non abrasif. Les dépots de graisse
peuvent étre enlevés a I'aide d’une brosse souple et d’une
solution chaude de savon noir a 30%, ou bien encore au
moyen d’une brosse et d’un nettoyant spécial anti-graisses,
par Iégere pression et en imprimant un mouvement circulaire
(ne pas frotter fort, car il risque d’en résulter une tache bril-
lante). Ensuite, rincez la fagade a I'eau tiede et séchez-la.
Répétez cette opération plusieurs fois si nécessaire.

Surfaces hyper brillantes

Les surfaces hyper brillantes se caractérisent par leur
entretien tres facile, car elles sont completement fermées.
Contrairement aux surfaces mates, les salissures tenaces
peuvent étre facilement enlevées dans la plupart des cas,
sans avoir a frotter et sans I'aide de produits chimigues.
La laque hyper brillante peut étre lustrée avec du polish
automaobile.

Il faut absolument veiller a ce que les textiles de nettoyage
utilisés soient, si possible, des chiffons en coton (proscrire
les microfibres!) et s’assurer de leur propreté irréprochable.
Des salissures éventuelles, comme des grains de sable ou
de poussiere, peuvent provoguer des égratignures a la surface.
Le fabricant décline toute responsabilité pour ce type de traces
dues a I'utilisation.
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Onderhoudstips
Kleurlakfronten

Maak de kleurlakfronten uitsluitend schoon met een vochtige
zeem. In uitzonderingsgevallen kan bij hardnekkige verontrei-
niging ook een milde, niet-schurende huishoudreiniger worden
gebruikt. Veeg daarna het oppervlak vochtig af en wrijf het
vervolgens droog met een zeem.

"Fluweelmatte’ opperviakken

Het fluweelmatte effect bij keukenmeubelfronten ontstaat
door een bijzonder silicaatmineraal in de lak, dat door zijn po-
reuze karakter het invallende licht "opslokt’ en daardoor mat
en fluweelachtig lijkt. Deze oppervlakken worden ook wel
"pelle di pesca’ (= perzikhuid) genoemd.

De poreusheid maakt deze oppervlakken kwetsbaarder voor
intensief gekleurde vloeistoffen, zoals bessensap, tomaten-
ketchup of rode wijn, maar ook vetspatters.

Was daarom vlekken indien mogelijk meteen af met water,
eventueel onder gebruikmaking van een normaal in de han-
del verkrijgbare niet-schurende huishoudreiniger. Vetresten
kunnen met een zachte borstel en een hete groene-zeepo-
plossing van 30% of ook bijv. met de vetreiniger van Breff,
onder lichte druk en draaiende bewegingen worden uitgebor-
steld (niet schrobben, daardoor kan een glanzende plek ont-
staan!). Vervolgens het front met lauw water afwassen en
afdrogen. Onder bepaalde omstandigheden is een herhaling
van deze behandeling noodzakelijk.

Hoogglanzende opperviakken

Hoogglanzende opperviakken kunnen bijzonder goed schoon
gehouden worden, omdat het oppervlak volledig gesloten is.
Daarop klevende verontreinigingen kunnen hier in tegenstel-
ling tot de matte opperviakken meestal eenvoudig worden
afgeveegd. Hier zijn in de meeste gevallen geen chemische
middelen noodzakelijk. Hoogglanslak kan met autopolitoer
opgewreven worden.

Let er wel op, dat de gebruikte poetsmiddelen - het liefst
katoenen doeken (geen microvezeldoekjes!) — echt goed
schoon zijn. Mogelijk aanwezige vuildeeltjes zoals zand-
korrels of stofkruimeltjes kunnen krassen op het opperviak
veroorzaken. Voor zulke gebruikssporen kan de fabrikant niet
aansprakelijk worden gesteld.
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Leyenda figuras
Superficies lacadas en color

Utilice dnicamente un pafio himedo para limpiar las superfi-
cies lacadas en color. En casos excepcionales, si las manchas
son muy dificiles, puede utilizar un producto de limpieza no
abrasivo. A continuacion, limpie con un pafio himedo y
Seque con una gamuza.

Superficies “mate aterciopeladas”

El efecto mate aterciopelado de los frentes de los muebles
de la cocina se logra mediante un mineral silicatado de la
laca que, gracias a su porosidad, absorbe la luz y crea dicha
sensacion. En ocasiones, este tipo de superficie también
recibe el nombre de pelle di pesca (piel de melocotdn).

No obstante, la porosidad también hace que estas superficies
sean mas sensibles a determinados liquidos de pigmentacion
fuerte, como el zumo de grosella, el ketchup o el vino tinto,
asi como a las salpicaduras de grasa.

Limpie de inmediato las manchas con agua y, en caso nece-
sario, afada productos de limpieza comunes y no abrasivos.
Los restos de grasa se pueden eliminar con un cepillo y una
solucion caliente con un 30% de jabdn blando, o por ejem-
plo, también se pueden cepillar aplicando un quitagrasas de
la marca Breff, sin ejercer mucha presion y con un movimiento
circular (no cepille de forma brusca, pues esto podria deslus-
trar la madera). A continuacion, friegue el frente con agua
tibia y séquelo. Es posible que se tenga que repetir este pro-
cedimiento.

Superficies muy brillantes

Las superficies muy brillantes se caracterizan por la facilidad
con la que se limpian, pues se trata de superficies totalmente
compactas. Asi pues, y en contraposicion a las superficies
mate, la suciedad adherida se elimina con facilidad en la
mayoria de los casos y los productos quimicos sélo son ne-
cesarios en contadas ocasiones. Las lacas muy brillantes se
pueden tratar con abrillantador para automaviles.

Es imprescindible que se asegure de que los pafios de
limpieza que utilice (si es posible, que sean de lana, y no
de microfibra) estén bien limpios. En ocasiones, la suciedad
existente, como los granos de arena o las motas de polvo,
pueden arafiar la superficie. El fabricante no puede asumir
garantia alguna respecto a ese tipo de defectos, pues son
consecuencia del uso.

COBETbI M0 yXo4y
LiBeTHbIEe NakoBble thacampl

LIBeTHble 1aKoBble hacafibl O4NLLANTE TOMbKO BIXKHON
KOXaHo CanteTKoil. B MCKMOUMTENbHBIX CRyYasx npy
CTOVKIIX 3arPsiBHEHSIX MOXHO 1CMONb30BaTh MArKiie He
abpasyBHble YnCTALLME cpeacTsa. [1ocne 3Toro NpoTepeTb
CHayasa BXXHOi CandeTKoun, 3aTeM BbITEPETb HACYXO
KOXaHoW canteTKoil.

’bapXxaTucTo-MaToBble’ MOBEPXHOCTM

BapxaTtcTo-MaToBblil ADEKT HA KYXOHHBIX (hacazax
nocTuraetcs 6narofiaps CoaepXaHuto B nake 0co6oro
CWNMKaTa, KOTOpbIA 32 CHET CBOEN NOPUCTOCTY “rormoLLaeT”
nafatoLLiA CBET M NO3TOMY COflepXKalliast ero NoBEPXHOCTb
BbIMMAANT MATOBOV 11 6apxaTUCTON. VIHOrAa Takue NoBEpXHO-
CTW HasblBatoT 'pelle di pesca’ (= neperkoBas KoxuLia).

TOpUCTOCTb AENAET TaKMe MOBEPXHOCTA BOCTPUMMYMBLIMIA
K CIAMIbHO KPACALLYMM XMUAKOCTAM, KaK Hampumep, CMopo-
JTHOBBIA COK, KETYYM MM KPACcHOE BUHO, & TaKkKe GpblariA
Xupa.

B03MOXHbIE NSITHA CeflyeT Mo BO3MOXHOCTY CPasy OT4MLLATL

11 CMbIBATb BOAOM NN AOMNONHNTENLHO 06pabaThiBaTh
00bI4HbIM HE a6Pa3NBHBIM MOIOLLMM CPeACcTBOM. OcTaTku
Kvpa Bbl MOXETE OTYUCTUTb MArKOIA LLETKOI 11 30% ropsunm
pacTBOPOM XXIAKOTO Mblfia UK ,HaNpumep, BbIYUCTUTL
CPEeACTBOM A1 Q4NCTKY OT xwpa Breff, cnerka npwxumas,
KpyroBbIMY ABUXEHVSIMI (CUIBHO HE TEPET, TaK Kak MoryT
BO3HUKHYTb bnecTsiime naTHal). 3atem acag npombITh
TEroN BOZO 1 BbITEPETb HACYX0. CMOTPSA M0 06CTOATENBCTBAM
MOPSIAOK AACTBIIA MOXHO MOBTOPUTD.

[oBEPXHOCTM BbICOKOrO MAHLIA

[MoBEPXHOCTI BLICOKOTO MISHLA 04EHb XOPOLLIO 04MLLAIOTCS,
TaK KaK X MoBEPXHOCTb MOSHOCTBIO 3akpbiTa. Mpuinnato-
LLLYIO TPSA3b 04EHb MPOCTO OTMbITb B OT/INYME OT MATOBBbIX
MOBEPXHOCTEN, W 15 3TOr0 NULLb B PEAKUX Cry4asix MOryT
MOHaA06MTCS XMMCPELCTBA. J1aK BbICOKOrO MISHLA MOXHO
0TrMOAMPOBATL aBTOMOGWIILHON MOUTYPONA.

MoxanyiicTa, cneauTe 3a TeM, YTOObI MCMONb3YEMbIE
CPEACTBa A1 OYUCTKIA - MO BOMOXHOCTM X/6 CanteTku
(He MuKpodnopal) 6bln NO-HACTOALLEMY YUCTLIMM.
B npoTuBHOM cryyae cofepxalluecs Ha candeTke
3arPASHEHNS, KaK MECUMHKIA AV YacTYKM NblA, MOTYT
noLiapanarb NMoBepXHOCTb. 3a NMOA0OHOr0 poja crefl
aKCnayaTaLym U3roToBUTENb HE HECET HUKAKIX
rapaHTUiHbIX 006513aTeNbCTB.
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Péce a udrzba kuchyné
Lakovany povrch

Veskeré povrchy by méli byt oSetfovany pouze navihéenou
kozenou utérkou. Jemny, neabrazivni domdci Cistici prostre-
dek Ize pouZit v pripadé tézko odstranitelnych skvrn.

Po ogisténi vytrete vSechny plochy do sucha.

Hedvabné matny povrch

Specidlni silikonovy lak je pouzivan pro vyrobu povrchii dvitek
s hedvabné matnym efektem. Tento porovity materiél pohl-
cuje svétlo a tim efekt hedvabného matu vytvari. Tento typ
materidlu je ¢asto oznacovan jako ,pelle di pesca“ (broskvové
kiize).

Charakteristicka je pro tento material vysoka odolnost vici
silné zbarvenym potravindm, jako jsou dzus z ¢erného rybizu,
rajska Stava a cervené vino, nicméng nizka odolnost pred
masnymi necistotami.

Skvrny odstrarite ihned vodou. Jemny doméci Cistici prostre-
dek mizete pouzit pro silngjSi znecisténi. Mastné skvrny Ize
odstranit pomoci jemného kartacku a 30% mydlového roz-
toku anebo specidlniho kuchyriského odstrafiovace mastnoty
znacky Breff. Mastné znecisténi odstranujte jemnymi krouzi-
vymi pohyby kartacku. NepouZivejte drhnuti, které by mohlo
zanechat na povrchu lesklé plosky. Pomoci vody odstrarite z
povrchil Cistici prostredky a vytrete do sucha. Opakuijte tento
postup v pripadé silngjSich mastnych negistot.

Povrch s vysokym leskem

Tento povrch je snadno Cistitelny. Na rozdil od matného
povrchu mize byt prach a necistota obvykle snadno a rychle
odstranéna bez pouziti chemikalii. Povrch s vysokym leskem
miize byt rovnéz oSetfovan velmi kvalitnim auto lestidlem.

Cisticf textilie mohou byt bavinéné a diikladng Ciste. Nepo-
uzivejte mikro vlaknité utérky. Castice pisku anebo prachu
ulpéné na textilii mohou poskodit povrch. Viyrobce nemize
nést zodpovédnost za poskozeni tohoto typu.

Pielegnacja i konserwacja kuchni
Fronty lakierowane

Wszystkie powierzchnie powinny by¢ czyszczone za pomoca
wilgotnej skorzanej szmatki. Delikatny, niescierajacy Srodek
czyszczacy moze by¢ uzyty do bardziej opornych plam. Nalezy
zaaplikowac srodek, a nastepnie wytrze¢ powierzchnie do
sucha.

sjedwabiscie” matowe powierzchnie

specjalny lakier na bazie silikonu jest uzywany, aby uzyskac
jedwabisty nie-btyszczacy front kuchenny. Ta porowata subs-
tancja sprawia, ze powierzchnia pochtania swiatto tworzac
jedwabiscie matowe wykonczenie. Ten typ frontu jest czesto
poréwnywany do skorki brzoskwini.

porowata struktura tego typu frontéw sprawia, ze sg one bardzo
odporne na plamy mocno barwigcych produktow spozywczych
takich jak sok z czarnej porzeczki, sos pomidorowy i czerwone
wino, ale mniej odporne na ttuste plamy.

Wszystkie plamy nalezy natychmiast usuwac za pomoca
wody. Do bardziej opornych plam mozna uzywac nie
Scierajgcych, delikatnych detergentdw. Ttuste plamy moga
by¢ rowniez czyszczone za pomoca delikatnej szczotki i
cieptej wody z 30% mydlin lub specjalnego $rodka Breff do
usuwania ttuszczu. Nalezy wykonywac delikatne okrezne
ruchy, aby usuna¢ nagromadzony ttuszcz. Nie wolno trzeg,
poniewaz moze to spowodowac pojawienie sig blyszczacych
Sladow. Nalezy zmy¢ detergent woda, a nastepnie wytrze¢
do sucha. Powtorzy¢ proces dla trudniejszych plam

Fronty na wysoki potysk

Zgodnie ze swoim wykoriczeniem fronty na wysoki potysk sa
tatwe do czyszczenia. W odrdznieniu od frontéw matowych
kurz i brud zwykle moze by¢ usunigty bez uzycia Srodkéw
chemicznych. Fronty na wysoki potysk moga zwykle by¢
polerowane za pomoca dobrej, wysokiej jakosci pasty do
samochodu.

Szmatka uzywana do czyszczenia powinna by¢ czysta i
wykonana z bawetny. Nie wolno uzywaé szmatek z microfazy!
Czasteczki piasku i kurzu uwigzione w tkaninie mogtyby
zarysowac powierzchnie. Producent nie moze by¢ pociagniety
do odpowiedzialnosci za tego typu zniszczenia.



Pflegetipps

Kunststoffoberflachen
(Fronten, Korpus und Arbeitsplatte)

Kunststoffoberfldchen werden mit einem milden, wasserloslichen
Haushaltsreiniger oder Spiili und einem weichen, sauberen Tuch
behandelt. Bitte keine Micorfasertticher! Fiir besonders hartnéckige
Flecken kann der Haushaltsreiniger unverdtinnt verwendet werden.
Danach mit klarem Wasser abwaschen und griindlich mit einem
Fensterleder abtrocknen.

Kitchen Care and Maintenance

Laminate or Foil-wrapped surfaces
(fronts, carcasses, worktops)

Use a mild water-based household cleaner or washing-up
detergent and soft clean cloth to clean all surfaces. Do not
use micro-fibre cloths! Stubborn stains can be removed
using an undiluted household cleaner. Rinse the surfaces
with water after cleaning and thoroughly dry with a leather.

Conseils d’entretien

Surfaces mélaminées
(facades, caissons et plans de travail)

Pour nettoyer les surfaces mélaminées, il suffit d'utiliser un
nettoyant ménager soluble a I'eau ou du liquide a vaisselle
ainsi qu’un chiffon propre et doux. Les chiffons en microfibres
sont a proscrire! Si les taches sont particulierement tenaces,
le nettoyant ménager peut étre utilisé sous forme diluge. Rin-
cez ensuite a I'eau claire et essuyez soigneusement avec une
peau chamoisée.

()

Onderhoudstips

Kunststof opperviakken
(fronten, korpus en werkblad)

Kunststof oppervlakken worden met een mild, in water oplos-
baar huishoudelijk reinigingsmiddel of afwasmiddel en een
zachte, schone doek behandeld. Geen microvezeldoekjes
a.u.b.! Voor bijzonder hardnekkige vlekken kan de huishoud-
reiniger onverdund worden gebruikt. Daarna met schoon water
afwassen en grondig afdrogen met een zeem.
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Leyenda figuras

Superficies de material plastico
(frentes, cuerpo y encimera)

Las superficies de material sintético se deben tratar con un
producto de limpieza doméstico suave y soluble en agua, o
con jabon para lavavajillas y un pafio limpio y suave. No uti-
lice pafios de microfibra. Para las manchas persistentes, el
producto de limpieza doméstico se puede emplear sin diluir.
A continuacion, aclare con agua limpia y seque a fondo con
una gamuza.

COBETbI 10 YX04y

[oBEPXHOCTU M3 UCKYCCTBEHHOTO MaTepuana
(chacap, Kopnyc 1 CTONEWHNLA)

[ToBEPXHOCTY M3 NCKYCCTBEHHOIO MaTepuana O4nLLatTes
MArKMM BOJ0PACTBOPUMbIM MOKLLM CPEACTBOM MM
CPEACTBOM /115 MbITbS MOCY/AIbl M MAFKOW YNCTON CanteTKoiA.
Moxanyiicta, He Nonb3ynTeCh CandeTKon U3 MUKPOMUGPHI!
[ns 0C06EHHO CTONKMX NSATEH MOXHO UCMOb30BaTh
Hepa36aBeHHOe MOtOLLEEe CPEACTBO. 3aTeM MPOMbITh
4YKCTOIA BOAOV 11 OCHOBATENBHO BbITEPETH HACYXO 3aMLLIEN
N1 NPOTUPKM OKOHHBIX CTEKOJ.
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Povrch vysoky lesk

Laminované anebo foliované povrchy
(dvitka, korpusy, pracovni desky)

Pouzivejte jemné doméci CistiCe na bézi vody anebo myci
prostredky a jemnou mékkou textilii pro ocisténi vSech
povrchil. NepouZzivejte mikro vidknité textilie! Trvanlivéjsi ne-
Cistoty mohou byt odstranény pouzitim nefedéného Gisticiho
prostredku. Omyjte zbytky po Cisticich prostfedcich vodou a
vytrete povrch do sucha koZenou utérkou.

Pielegnacja i konserwacja kuchni

Laminaty oraz powierzchnie pokryte folia
(fronty, korpusy, blaty)

Do czyszczenia uzywac tagodnych Srodkéw czyszczacych

lub ptynu do mycia naczyn i czystej delikatnej szmatki. Nie
uzywac szmatek z microfazy! Uciazliwe plamy moga by¢
usunigte za pomoca nierozciernczonego Srodka czyszczacego.
Przemy¢ powierzchnig wodg po czyszczeniu i starannie
wytrze¢ do sucha.



So erhalten Sie den Wert Ihrer Kiiche
Edelstahl und Chrom

Zur normalen Pflege genligt ein handelstibliches Spiiimittel.
Hartnéckige Verschmutzungen und Wasserflecken werden mit
einem ausgewiesenen Edelstahlpflegemittel entfernt. Flugrost-
flecken bei Edelstahl werden am besten mit Zitronenséure
(ca. 10%) oder einem handelsiiblichen Metallpolish—Reiniger
beseitigt. Keine scheuernden Mittel verwenden!

Aluminium

Aluminiumoberflachen reinigen Sie im Normalfall mit einem
feuchten, weichen Tuch ohne weiteren Zusatz. Zur Vermeidung
von Wasserflecken empfiehlt es sich, die Aluminiumoberflache
griindlich zu trocknen. Bei grberen Verschmutzungen kdnnen
Sie ein Geschirrspulmittel oder einen Glasreiniger verwenden.

Zusammenfassung

Wie Sie sehen, ist Kiichenpflege kein Hexenwerk. In den meisten
Féllen hilft wie beschrieben ein handelsiblicher milder Haus-
haltsreiniger und ein weiches Tuch oder Leder. Entscheidend ist
wie bei allen Verschmutzungen, die schnelle Beseitigung der
Flecken, dann werden Sie sehr lange Freude an Ihrer neuen
Einbaukiiche haben.

Bei dieser Benutzerinformation handelt es sich um Empfehlungen
zur Reinigung und Pflege von Kiichenmdbeln. Sie basieren auf
Laborversuchen und Erfahrungen aus der Praxis und entsprechen
dem aktuellen Stand der Technik. In Zweifelsféllen sollten Sie an
einer unauffélligen Stelle priifen, ob das von Ihnen verwendete
Reinigungsmittel die Oberfldche angreift.

In den Gebrauchsanleitungen der Gerate- und Zubehérhersteller
finden Sie weitere spezielle Informationen zur individuellen Pflege
Ihrer Kiiche.

Kitchen Care and Maintenance
Stainless steel and chrome

A standard commercial washing-up detergent will normally
clean metal surfaces and fittings Tougher stains and water
marks can be removed using a special cleaner suitable for
stainless steel. Flash rust stains can be removed using citric
acid (approx. 10%) or a standard metal polish cleaner. Do
not use abrasive cleaners!

Aluminium

Aluminium surfaces and fittings can generally be cleaned
with a damp soft cloth. Special cleaners are not normally
required. Thoroughly dry aluminium surfaces to prevent
water stains forming. Washing-up detergents or glass
cleaners can be used to remove more stubborn stains.

Looking after your new kitchen.

As you can see, you don’t need a magic wand to take good
care of your new kitchen. In most cases all you require is a
standard mild household detergent and soft cloth or leather.
Always remove stains as quickly as possible and your new
kitchen will give you many years of enjoyment.

These kitchen care consumer tips have been compiled
using recommendations based on proven laboratory tests
and practical experience and incorporate the newest techno-
logical findings. Should you be unsure about the type of
cleaner you wish to use, test it on an area of your kitchen
which is not readily visible to check if it mars the surface finish.

For further tips and information on electrical appliances and
fittings, read the user instructions on care and maintenance.

Bei Nichtbeachtung der Pflegehinweise
bestehen keine Gewéhrleistungsanspriiche.

The aforementioned tips and instructions should be
carefully observed The manufacturer cannot be made
responsible for any claims resulting from non-compli-
ance with the information included in this leaflet.

Conseils d’entretien
Acier inox et chrome

Un nettoyant multi-usages courant suffit pour I'entretien normal.
Les salissures tenaces et les taches d’eau peuvent étre enle-
vées avec un nettoyant spécial pour I'acier inox. Pour enlever
les taches de rouille sur I'acier inox, il est conseillé d'utiliser de
I'acide citrique (a 10% env.) ou un nettoyant polish métaux en
vente dans le commerce. N'employez en aucun cas des pro-
duits abrasifs!

Aluminium

Pour nettoyer les surfaces en aluminium, utilisez un chiffon
humide et doux et rien d’autre. Pour éviter les taches d’eau,
il est conseillé de sécher soigneusement toute surface en
aluminium. Si les salissures sont importantes, il est possible
d’utiliser un liquide a vaisselle ou un nettoyant pour vitres.

Récapitulatif

Comme vous pouvez le constater, I'entretien d’une cuisine
n'a rien de sorcier. Dans la plupart des cas, un nettoyant mé-
nager doux en vente dans le commerce et un textile doux ou
une peau chamoisée suffisent, comme nous I'avons décrit.
Comme pour toutes les salissures, I'essentiel est d’éliminer
rapidement les taches ; dans ce cas, vous profiterez tres
longtemps de votre nouvelle cuisine a encastrer.

Ce guide destiné a I'utilisateur contient des recommanda-
tions concernant le nettoyage et I'entretien du mobilier de
cuisine. Ces conseils sont basés sur des essais en laboratoire
et sur des expériences vécues dans la pratique et tiennent
compte des acquis les plus récents de la technique. En cas
de doute, vérifiez a un endroit non visible si le nettoyant que
vous utilisez attaque la surface.

Dans les notices d’utilisation fournies par les fabricants d’ap-
pareils et d’accessoires, vous trouverez d'autres informations
spécifiques concernant I'entretien personnalisé de votre cuisine.
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Onderhoudstips
Roestvrij staal en chroom

Voor het normale onderhoud is een normaal in de handel ver-
krijghaar afwasmiddel voldoende. Hardnekkige verontreinigin-
gen en waterviekken kunnen met een speciaal onderhouds-
middel voor roestvrij staal worden verwijderd. Roestviekjes op
roestvrij staal kunnen het beste met citroenzuur (ca. 10%) of
een in de handel verkrijghaar metaalpolish-reinigingsmiddel
worden verwijderd. Geen schurende middelen gebruiken!

Aluminium

Normaal gesproken kunt u aluminium met een vochtige,
zachte doek zonder andere toevoegingen afnemen. Om
watervlekken te voorkomen adviseren wij het aluminium
oppervlak grondig af te drogen. Bij grovere verontreinig-
ingen kunt u een afwasmiddel of een glasreinigingsmiddel
gebruiken.

Samenvatting

Zoals u ziet is het onderhoud van de keuken geen heksen-
werk. In de meeste gevallen zijn, zoals beschreven, een nor-
maal in de handel verkrijghare, milde huishoudreiniger en
een zachte doek of zeem voldoende. Doorslaggevend is, net
als bij alle verontreinigingen, de snelle verwijdering van de
vlekken, dan zult u zeer lang plezier beleven aan uw nieuwe
inbouwkeuken.

In deze consumenteninformatie vindt u advies met betrekking
tot de reiniging en het onderhoud van keukenmeubelen. Het
is gebaseerd op laboratoriumtests en ervaring uit de praktijk
en komt overeen met de actuele stand van de techniek. In
twijfelgevallen dient u eerst op een onzichtbare plek uit te
proberen of het door u toegepaste reinigingsmiddel het op-
perviak misschien aantast.

In de gebruiksaanwijzingen van de fabrikanten van apparaten
en toebehoren vindt u bovendien speciale informatie met be-
trekking tot het individuele onderhoud van uw keuken.

Toute garantie est exclue en cas de non-respect des
conseils d’entretien.

Het recht op garantie vervalt als de onderhoudsvoor-
schriften niet in acht genomen worden.
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Leyenda figuras
Acero y cromo

Para el cuidado normal, es suficiente con un detergente para
lavavajillas de uso comun. La suciedad persistente y las man-
chas de agua se eliminan con un producto adecuado para la
limpieza del acero. La mejor forma de eliminar las manchas
de oxidacion ligera del acero es utilizar &cido citrico (aprox. un
10%) o un producto de uso comun para pulir y limpiar metal.
No utilice nunca productos abrasivos.

Aluminio

Por norma general, las superficies de aluminio se limpian con
un pafio suave y htimedo sin afiadir nada mds. Para evitar las
machas de agua, se recomienda secar a fondo la superficie
de aluminio. Para manchas mas persistentes, puede aplicar
detergente para lavavajillas o limpiacristales.

Resumen

Como puede ver, el cuidado de su cocina no tiene ningin
misterio. En la mayoria de los casos, tal y como hemos expli-
cado, basta con utilizar un producto de limpieza doméstico
suave y de uso comun y un pafio suave 0 una gamuza. Un
factor decisivo ante cualquier tipo de suciedad, es la rapida
eliminacion de las manchas, pues asf disfrutara su nueva
cocina amueblada durante mas tiempo.

La finalidad de la informacién para el usuario aguf contenida
es establecer recomendaciones para la limpieza y el cuidado
de los muebles de su cocina. Dichas recomendaciones se
basan en pruebas de laboratorio y en la experiencia resultado
de la prdctica y estdn al dia en cuanto a los Ultimos avances
técnicos. En caso de duda, aplique el producto en una zona
poco visible para asegurarse de que no va a dafiar la superficie.

En las instrucciones de uso de los aparatos y accesorios del
fabricante encontrard informacion especial para la limpieza y
cuidado de su cocina en particular.

COBETbI M0 yXo4y
Ctasib 1 Xpom

[lns CTaHAaPTHOTO YX0Za JOCTATOYHO 0BbIYHOMO CPEACTBa
119 MbITbst Mocy/bl. CTONKME 3arpsi3HeHUs 1 NSTHA OT

BOZb! YAANAOTCS COOTBETCTBYIOLLMM CPEACTBOM M0 YXOZy 3a
cTanbto. [19THa PKaB4MHbI HA CTaNM YCTPAHSIKOTCA NydLie
BCEro MMOHHON KNCNOTON (0K0n0 10%) Uan 06bIYHbIM 04INCTY-
Tenem- noauponbio Ans MeTanna. He 1cnonbayiiTe HKakmx
abpasvBHbIX CPeacTB!

AntoMUHNR

ANIOMUHNEBBIE MOBEPXHOCTY Bbl KaK NpaBnio 04ncTuTe
BNXHON MArKOW canteTkomn 6e3 A0NONHATENbHbIX YCUNIA.
Bo n3bexaHue nsTeH oT BoAbl PEKOMEHAYETCS TLIATENbHO
BbITUPATh aNtOMUHIEBbIE NOBEPXHOCTW. 1PN CUMbHbIX 3a-
rPSI3HEHMAX Bbl MOXXETE BOCMONb30BATHCS CPEACTBOM A/
MbITbsI NOCY/bl UMW CTEKNO0YUCTUTENEM.

3aK/toyeHne

Kak BinauTe, yXoz, 3a KyxHei He TpeByeT HUKAaKOro KOM0BCTBa.
B 0O/bLUMHCTBE Cly4aeB, Kak OnNuCaHo BbILLE, MOXHO
060ITMCH 00bIYHBIM MATKUM MOIOLLVIM CPEACTBOM 11 MSTKOM
CanteTKoN Uk KOXKel. PeLLaoLLIni MOMEHT B Cllyyae itoboro
3arpssHeHns - 6bICTPOE YaaneHue natHa. Toraa Bawa
BCTPOEHHAs KyxHsi OYeT pafoBaTh Bac o4eHb fonro.

9Ta MHhopmaLma Ans Nonb30BaTenen NPeACTABASET PEKOMEH-
ALV 10 YUCTKE M YXOZy 3a KyXOHHOV MeGenblo. OHa ocHoBaHa
Ha 1abopaTopHbIX CCNeAoBaHMSX 1 MPAKTUYECKOM OMbITe U CO-
OTBETCTBYET aKTya/IbHOMY TEXHIYECKOMY COCTOSHUIO. B cnyyae
COMHEHMIA HEOGXOANMO NPOBEPUTHL B HE3AMETHOM MECTE, He
VCMIOPTTCS NI MOBEPXHOCTb OT MCTNb3yemMoro Bamu motoLLero
Cpe/cTBa.

B pyKoBOACTBE M0 KCMyaTaLy 13roToBUTENEN NPUBOPOB 1
NPUHAANEXHOCTEN Bbl HalineTe AanbHeNLLYIo CrieLnabHyto
VHEOPMALWIO N0 MHAUBUAYANIBHOMY YXOZy 32 Batlien KyXHew.
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Péce a udrzba kuchyné
Nerezova ocel a chrom

Obvyklymi mycimi prostiedky je mozné béznym zpisobem
oCistit kovové plochy a kovani. Vyraznéjsi Spinavé a vodni
skvrny mohou byt odstranény pouzitim specidlniho istice
vhodného pro oSetfovani nerezové oceli. Nerezové skvrny
mohou byt odstranény ¢isticem obsahujicim kyselinu citréno-
vou (cca 10%) anebo obvyklym Cisticem na kov. Nepouzivejte
Cistice s brusnymi ¢asticemi.

Hlinik

Hlinikové plochy a kovani mohou byt vSeobecné Cistény na-
vihéenou mekkou textilii. Specidlni Gistic neni obvykle tfeba
pouzivat. Dikladné vysuSeni hlinikovych povrch(i zabrani
vzniku vodnich skvrn. Myci prostfedky anebo Cistice skla
mohou byt pouZity pro odstranéni odolnéjSich negistot.

Shrnuti

Jak vidite, nepotiebujete kouzelnou hiilku, abyste dobre pe-
covali 0 vasi kuchyri. Ve vétsiné pripad péce vyZaduje bézné
doméci Cistici prostredky a mékkou textilii anebo kizi. Vzdy
odstranujte necistoty tak rychle jak jen to bude mozné a svou
novou kuchyn si budete uzivat po mnoho let.

Tyto pokyny pro zakazniky byly vytvoreny vyuzitim doporu-
¢eni zaloZenych na uskute¢nénych laboratornich testech a
praktickych zkuSenostech a zahrnuiji nejnovéjsi technologické
zjisténi. V pripadé, Ze si nebudete jisti vhodnosti Cisticiho
prostredku, otestujte jej nejprve na povrchu té Casti vasi
kuchyné, ktera neni vidét, a nasledné zkontrolujte vzhled
povrchu.

DalSi rady a informace o elektrickych spotrebicich a kovanich
naleznete v uzivatelskych priruckach o pouZiti a udrzbé.

Pielegnacja i konserwacja kuchni
Stal nierdzewna i chrom

Standardowe komercyjne detergenty do mycia naczyn zwykle
wystarczaja do umycia metalowych powierzchni. Trudniejsze
plamy i zacieki wodne mogg by¢ usunigte za pomoca spe-
cjalnego srodka odpowiedniego dla stali nierdzewnej. Slady
rdzy moga by¢ usuwane przy uzyciu kwasku cytrynowego ( o
stezeniu ok. 10%) lub typowej pasty czyszczacej do metalu.
Nie uzywac Scierych srodkéw czyszczacych!

Aluminium

aluminiowe powierzchnie i elementy moga generalnie by¢
czyszczone za pomoca wilgotnej delikatnej szmatki. Spe-
cjalne $rodki nie sa zwykle konieczne. Starannie wytrze¢
powierzchnig aluminium aby zapobiec tworzeniu sig
zaciekdéw. Do usuwanie trudniejszych plam mozna uzywac
ptynu do mycia naczyn lub ptynu do szyb.

Podsumowanie

Jak Panstwo widzicie, nie potrzeba magicznej rézdzki, aby do-
brze dbac o Panstwa nowa kuchnig. W wigkszosci przypadkdw
wszystko czego Paristwo potrzebuija, to delikatny detergent

i migkka tkanina lub skdra. Plamy nalezy zawsze usuwac

tak szybko jak to mozliwe, aby kuchnia dawata Paristwu
satysfakcje przez wiele lat.

Powyzsze wskazowki zostaty opracowane na podstawie
rekomendacji bazujgcych na wiarygodnych testach labo-
ratoryjnych i praktycznym doswiadczeniu wykorzystujacym
najnowsze technologie. Jezeli chcg Panstwo upewnic sie
co do detergentu, ktdrego macie Panistwo uzy¢, najlepiej
przetestowac go na niewidocznej czesci mebla, aby
sprawdzic, czy nie uszkodzi on jego powierzchni.

Aby uzyskac bardziej szczegétowe informacje i wskazowki
na temat urzadzen elektrycznych oraz akcesoriow nalezy
przeczytag instrukcje uzytkowania i konserwacji producenta.

Si no se siguen las instrucciones para el cuidado,
no se podran reclamar derechos de garantia.

[Py HECOOMIIOAEHNI MHCTPYKLIVIA NPETEH3MN Ha NPejIo-
CTaBJIEHIE rapaHTIM He PACCMATPUBAIOTCS.

Vyrobce nenese zodpovédnost za vady zplisobené
nespravnym pouZivanim a nedodrZenim pokynti k
udrZovani a pouzivani . V tomto pfipadé nevznika
narok na zaruku.

Wyzej wymienione wskazowki i instrukcje powinny
by¢ uwaznie przestrzegane, producent nie moze
ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek roszcze-
nia wynikajace z nieprzestrzegania informacji zawar-
tych w tej ulotce.




By

Diese Informationsbroschiire basiert auf der Gebraucherin-
formation der AMK und des BFDM.Daher verbleiben auch
inhaltlichen Rechte bei Arbeitsgemeinschaft Die Moderne
Kiiche e.V. (AMK) und dem Bundesverband des Deutschen
Mabel-, Kiichen- und Einrichtungsfachhandels (BVDM)

The information contained in this leaflet is based on consumer
tips compiled by the AFM and BVDM kitchen associations,
the contents of which are legally protected.

Cette brochure d’information est basée sur les informations
AMK et BFDM destinées au consommateur. C'est pourquoi

les droits de fond demeurent la propriété de la communauté
de travail «Die Moderne Kiiche e.V.» (AMK) et de la Fédéra-
tion allemande des spécialistes de I'ameublement «Bundes-
verband des Deutschen Mdbel-, Kiichen- und Einrichtungs-

fachhandel» (BVDM)

Deze informatiebrochure is gebaseerd op de consumentenin-
formatie van de AMK en het BFDM. Daarom blijven ook alle
inhoudelijke rechten bij de Arbeitsgemeinschaft Die Moderne
Kiiche e.V. (AMK) en het Bundesverband des Deutschen
M@bel-, Kiichen- und Einrichtungsfachhandels (BVDM).
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Este folleto informativo se basa en la informacion para usua-
rio del AMK'y de la BFDM. Por lo tanto, los derechos que se
desprenden de su contenido también son vélidos para el
grupo empresarial aleman Die Moderne Kiiche e.V (AMK) y
para la Asociacion Federal alemana del Comercio Especiali-
zado de Muebles, Cocinas e Instalaciones (Bundesverband
des Deutschen Mdbel-, Kiichen- und Einrichtungsfach-

handels, BVDM)

ITa nHchopmaums B3sTa 13 MHopmauu 4ns notpeoutenei
AMK 1 BFDM. lMoaTomy npaBa Ha cofiepXxaHue NpyHaanexar
06beanHeHnto “CoBpemeHHas KyxHa” - “Arbeitsgemeinschaft
Die Moderne Kiiche e.V." (AMK) n ®enepanbHomy Cotoy
CMeLVani31poBaHHOI TOProOBMM HEMELIKOI MEGENbIO, KyX-
Hamu 1 o6opyaoaHuem “Deutschen Mébel-, Kiichen- und
Einrichtungsfachhandels” (BVDM).
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Informace shromazdéné v této pfirucce jsou zalozeny
na doporucenich zékaznik(, sestavenych AFM a BVDM
kuchyriskymi sdruZenimi, obsah této pfirucky je chranén
zakonem.

Informacje zawarte w tej ulotce sg oparte na wskazowkach dla
konsumenta opracowanych przez stowarzyszenia kuchenne
AFM i BVDM, Jej zawartos¢ jest prawnie chroniona.



